El curs proporciona als
participants les eines, metodes

i coneixements practics per

al implantacio d'un sistema

de Gestio de la Seguretat
Alimentaria basats en les normes
internacionals més demandades
en el sector almentari , les BRC
(British Retail Consortium) i les
IFS (International Food Standard),
i la Noma ISO 22.000.

Proporciona el compliment

de l'exigencia legal i el valor
afegit de lexcellencia de la
gestio ,avaluacio documental,
la sistematica de treball i els
processos delaboracio i gestio
de productes de la empresa
auditada.

Els alumnes aprendran tots

els requisits de la norma, a
interpretar la propia norma i tenir
els coneixements necessaris
per poder preparar els plans de
Seguretat Alimentaria.

El curs esta dividit en un apartat
teoric i en casos practics
basats en casos reals per a la
comprensio dels requiisits.

Requisits de
Quialitat i Seguretat
en el Sector
Agroalimentar;
BRC, 5, 150 22.0C0

Titulacio

Acreditacio per Implantacié i Auditoria de
BRC,IFS, ISO 22.000

(amb certificaci6 TUVNORD)

Credits
30 hores (20 hores presencials en dos
caps de setmana)

Dates
5, 6, 12, 13 de juny 2015.

Horaris
Divendres de 15h. a 20h i dissabtes de 9h a 14h

Avaluacio

Durant el curs s’analitzaran empreses de
sectors diversos. Es realitzaran exercicis en
grup amb presentacions en comul.

Coordinacio

Dr. José Juan Rodriguez Jerez

Professor Titular de Ciéncia Animal i dels
Aliments de la Universitat Autbnoma de
Barcelona.

Investigador principal del BIORISC del Centre
de Recerca en Governanca del Risc ( GRISC).

Eduard Gamiz
Llicenciat en Cieéncies Ambientals
Quality Manager TUV NORD Certification.

Orientacio

Programa orientat a coneixer els protocols
més demandats per accedir als mercats més
selectius ( cadenes de distribucio i exportacio).

Prepara els auditors/es amb capacitat per
desenvolupar la seva activitat tant en I'ambit de
la propia organitzacio ( auditors interns), com en
I'activitat del recozament i avaluacié externa ( de
segona i tercera part).

Destinat a:
Gerents

Tecnics i responsables de sistemes
de gestio.

Professionals amb competencies en
qualitat i seguretat alimentaria.

Persones interessades en rebre
formacio per a poder realitzar
implantacions de sistemes basats en
aquestes normes.

Matriculacio

800 euros (incl. reserva matricula)

(Alumnes EPSI i Associats AVHIC)
450 euros (incl. reserva matricula)

150 euros (reserva de matricula)

Ingresar en el c.c. CAIXA CATALUNYA:
ES 23 2013 0692 82 0201956247 CESCESBBXXX

Periode d’inscripcio: Obert fins el 15 de maig

De conformitat amb la Llei Organica 15/1999 de 13 de desembre
de Proteccié de Dades de Caracter Personal (LOPD), les dades
subministrades per vosté mitjiangant via telefonica o el formulari
disponible en la direccié web nomenada quedessin incorporats
en un fitxer automatitzat, el qual sera processat exclusivament
amb la finalitat de mantenir la relacio contractual amb el client, la
realitzacié d'estudis estadistics aixi com la tramesa de publicitat
relativa a I'Escola de Prevencio i Seguretat Integral. La fundacic
per als Estudis de Prevencio i Seguretat Integral sera el seu titular
iresponsable, i voste podra exercir el dret d'acceés, , rectificacio,
cancel-lacié i revocacio del consentiment per a la cessio de les
seves dades en els termes previstos en la llei nomenada i en les
altres normes que la desenvolupen

Programa del Curs

e Introduccié als esquemes de seguretat
alimentaria i a la situacié actual del sector
alimentari

e Legislacié d’aplicacié al sector alimentari

e Certificacio i Acreditacio

e ' APPCC, identificacio i gestio.

¢ Tracgabilitat alimentaria.

¢ Requisits de la BRC i IFS per a la implantacio.

¢ Punts comuns i Integracio de sistemes de gestio.

® Presentacié d’un projecte d’un pla de
implantacio

* Normes i protocols privats de seguretat
alimentaria.

* BRC (British Retail Consortium Global Standard-
Food).

Requisits técnics

Avaluacié i tractament de no
conformitats

¢ |[FS (International Food Standard).
Requisits tecnics

Avaluacié i tractament de no
conformitats

e Comparacio i equivaléncies de IFS amb BRC
® La norma ISO 22000
Avantatges d’aplicar ISO 22000
Requisits técnics

Avaluacié i tractament de no
conformitats

e Integracio dels requisits de seguretat alimentaria
en el sistema de gesti6 de la qualitat ISO 9001

® Lauditor.
Principis i processos d’auditoria
Seleccid i qualificacio.
Funcions i responsabilitats.

® Presentacié i seguiment de I'informe d’auditoria.

e Casos practics.



Escola de Prevencio i Seguretat Integral
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Informacio
Formacid Continuada FUAB
Teléfon: 93 581 74 49
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