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{QUIENES SOMOS?

En Teresa Carles Healthy Foods llevamos desde 1979 innovando en el mundo de la
alimentacion saludable

Nuestro objetivo es el de mejorar la calidad de la vida de las personas a través de la
alimentacion Sabrosa + Sana + Sostenible
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1 Centro Productivo

Operando con 8
restaurantes



Kombucha: refresco saludable y proyecto de envase sostenible

EN VENTA EN:

-nuestros Restaurantes %
-e-commerce:
www.flaxandkale.com
-Supermercado Bon Preu/Esclat
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Dos propuestas para la reutilizacion del cristal

1) REFILL

En alguno de nuestros locales
disponemos de dispensador de
kombucha a granel. El cliente puede
rellenar su botella a precio mas
reducido.
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Dos propuestas para la reutilizacion del cristal

2) REUSE

-Logistica inversa desde nuestros
locales a nuestro centro productivo
de las botellas consumidas en el
local o devueltas por el usuario
(tarjeta regalo)

-Desinfeccion de la botella en el
centro productivo con maquinaria
propia.

-Control de calidad + re
embotellado.
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