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Objectius del grau

L'objectiu general del Grau en Ciencia i Tecnologia dels Aliments és el de formar
professionals amb els coneixements necessaris sobre la naturalesa dels aliments,
les causes del seu deteriorament, els principis fonamentals del seu processament i la
millora dels mateixos per dissenyar i seleccionar els millors metodes de conservacio,
transformacid, envasament, distribucio i Us de manera que es garanteixin aliments

Innocus, nutritius, sostenibles i de qualitat, d’acord amb la legislacio vigent.

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona
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Objectius del grau

e Formacio cientifica, tant en els aspectes basics com
en els aplicats, dels aliments, les seves propietats, la
seva produccio, elaboracio i seguiment per al consum
seqgur.

e Formacié de professionals amb una visio global del
sector agroalimentari, competents en les
responsabilitats que exigeix actualment la que esta
considerada primera industria transformadora mundial
d’ambit global.

e Cienciai Tecnologia dels Aliments és el grau més
complet en I’'ambit dels aliments.

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona



Cienciai Tecnologia dels Aliments a la UAB

Instal-lacions Uniques: planta pilot amb
maquinaria industrial, camps de conreu, granges i
el Centre de recerca en Agrogenomica

e Professorat amb experiencia industrial
e Col-laboracio amb empreses de diversos sectors

e Acreditaci6 EQAS-Food Award atorgada per
ISEKI (European Association for Integrating Food
Science and Engineering Knowledge Into the Food
Chain)

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona
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Que aprendras

Ciencies Basiques

Enginyeria
Ciencies dels Aliments

Tecnologia dels Aliments

Produccid primaria Analisi Nutricio
Innocuitat Antropologia
Innovacio

Psicologia i margueting
Gestio de qualitat

U " B Universitat Autbnoma U AB Universitat Auténoma
de Barcelona de Barcelona


https://www.uab.cat/web/universitat-autonoma-de-barcelona-1345467950436.html?utm_source=presen-visita&utm_medium=other&utm_campaign=presenvisita

Assignature - WElN W =TS

Primer curs: Segon curs:

= Matematiques * Productes Alimentosos
» Biologia Animal, Vegetal i Cel-lular = Bioquimica Il

= Fisica = Quimica dels Aliments

» Quimica l » Fisiologia Humana

= Estadistica = Fonaments de Processos

= Quimica ll = Analisis i Control de Qualitat dels Aliments
» Microbiologia i Parasitologia = Operacions Basiques

» Bioquimica | » Nutricio Humana

» Produccié de Materies Primeres » Reactors, Instrumentacio i Control

= Experimentacié al Laboratori = Alimentacio i Cultura

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona
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Tercer curs:

Toxicologia dels Aliments

Microbiologia dels Aliments

Métodes de Processament d'Aliments |

Gestid de la Seguretat Alimentaria i Salut Publica
Economia, Gestid i Logistica en 'Empresa

Alimentaria

Métodes de Processament d'Aliments 1l n, a
Higiene i Sistemes d'Autocontrol
Fonaments de Projectes
Desenvolupament i Innovacio

Practiques de Planta Pilot

Quart curs:

Treball de Final de Grau
Practicum

Sistemes de Quialitat | Eines de
Gestio Mediambiental
Psicologia i Marqueting

Legislacio Alimentaria

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona
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Optatives:

= Lleti Productes Lactis » Productes Derivats de la Fermentacio Alcoholica
= Carn i Productes Carnis = Produccio d'Aliments Ecologics

» Peix i Productes de la Pesca = Micologia dels Aliments

= Qus i Ovoproductes = Biotecnologia Alimentaria

Begudes i Aliments d'Origen Vegetal Menjar Preparat i Restauracio Col-lectiva

e UAB Universitat Autonoma
o - de Barcelona
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Credits: 240 CREDITS (4 anys)

Horari: Torn de mati i tarda

Docencia: presencial

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona
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Formacié Basica BN Assignatures de la branca -
de coneixement de la titulacio
Obligatories BN Representen el gruix del pla
d’estudis
Optatives —y Seleccio segons preferencies

Treball de fi de grau: a 4rt, 6 credits
Practicum: Practiques obligatories de 12 credits a 3r-4rt, en empreses
nacionals o europees

H n
—> — 240 CREDITS
—9

U AB Universitat Autonoma
de Barcelona



Qué és un CREDIT?
|

ECTS: Sistema Europeu de Transferencia de Credits

LU'equivalencia en hores dels credits es basa en la 1 CREDIT ECTS:
dedicacio de I'estudiant o carrega de treball total 25 h de dedicacié
que comporta una assignatura:

* Assisténcia a les activitats presencials 37,5 h treball / semana
* Treball dirigit 60 credits / curs

* Treball en grup i personal 240 credits / Grau

e Consulta bibliografica

* Preparaci6 d'examens Assignatura de 6 ECTS:
* Tutoritzacio del professor 150 h de dedicacid

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona



Tipologies docents

Activitats dirigides:

* Teoria

* Practiques d’aula (PAUL)

e Seminaris (SEM)

* Practiques laboratori (PLAB)
* Practiques planta pilot (SPTA)
* Visites

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona



Avaluacio

Avaluacio continuada:

* Examens parcials

* Tests en linia

* Treballs individuals
* Treballs en grup

* Presentacions orals

En algunes assignatures es pot optar a I'lavaluacié unica per poder compaginar
els estudis amb la vida laboral o familiar. Suposa fer totes les activitats
d’avaluacio en una unica data.

COM FUNCIONA CADA ASSIGNATURA? :> GUIES DOCENTS
UAB ioreie: Auenoma
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LA FACULTAT DE
VETERINARIA US DONA LA
BENVINGUDA

Actualitat Agenda e ferta d'estudis
[ Virtual
Veure tota l'agenda > L == L3 Graus
Suggeriments Masters oficials >
- o OP INA queixes i Masters i postgraus propis >
Avisos de la Gestio felicitacions
Academica Doctorats >
Dates IO Fae ‘ Intranet de la Residéncies Veterinaries >
2024-2025 UAB
[31/07/2024)
e e e.eftf;’mca B R
dela UAB i el
""" Observatori
Calendari administratiu 2024-2025 perala
Igualtatde la
UAB

Avaluacio Unicai
Modificacio de matricula
curs 2024-25

[12/07/2023]

Periode per sol-licitar Modificacio
de matricula i Avaluacio Unica

Acreditacio EQAS-FOODal Conferénciasobre ['isdela  92ssignatures delir semestrei

Anuals:
Grau en Ciénciai segiienciacio del genoma
Tecnologia dels Aliments de microorganismes en Del 16 81 22 de setembre de 2024
relacio6 a la Salut humana, Periode per sol-icitar Modificacio
animal i de 'ambient (one de matricula i Avaluacio unica
H Ith) d'assignatures del 2n semestre:
ea

Del 17 al 23 de febrer de 2025.


https://www.uab.cat/veterinaria/
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Totes les titulacions tenen una assignatura de practiques externes
'
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Facultat de Veterinaria — Estudiar — Graus — Graus — Tots els graus

Tots s graus

Tots els graus

-
—

Grau Codi de preinscripcio Places
Horaris dels Graus

) Ciéncia i Tecnologia dels Aliments 21021 70
Jornades d'Acollida

Portes Obertes Veterinaria 21083 115

Normativa Avaluacioé Facultat
de Veterinaria

- I'estudiant
Practiques Externes

Treball Fide Grau

Guia de I'estudiant

Atencio a I'estudiant

universitari amb necessitats Practiques en
educatives especifiques
i peciia empreses

Informacio assignatures
optatives Grau en Veterinaria

Informacia assignatures
optatives Grau en Ciénciai
Tecnologia dels Aliments
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Facultat de Veterinaria — Estudiar — Graus — Graus — Horaris dels Graus

Grimis Horaris dels Graus

Tots els graus

Horaris Curs 2024 - 2025
Horaris dels Graus

Jornades d'Acollida IGUIES DOCENTS: e
Portes Obertes VETERINARIA
ter |Primer Segon
Normativa Avaluacio Facultat Elena.Albanell@uab.cat

curs [semestre [semestre

2n [Primer Segon

aati Marc Navarro@uab.cat
Practiques Externes curs|Semestre [Semestre

de Veterinaria

Treball Fi de Grau Ber |Primer Segon

Teresa.Mogas@uab.cat
curs |Semestre [Semestre

Guia de I'estudiant

Primer
T3 : art —— Segon ) )

Atencio a l'estudiant Semestie koo MariaMontserrat.Rivera@uab.cat
universitari amb necessitats curs [2=1==2% [Semestre Practiques en
educatives especifiques empreses
NEE I5& |Primer Segon :
(NEE) = . pesgon Sonia.Anor@uab.cat

o curs|Semestre [Semestre
Informacio assignatures ——
optatives Grau en Veterinaria Grups de Practiques VET
Inforrpacié assignat_u_res. : IGUIES DOCENTS.-
optatives Grau en Ciénciai (Y ———— .
Tecnologia dels Aliments ICIENCIA I TECNOLOGIA |Coordinador/a Treball de Fi
Requisitos formativos 1] Pri S — de Grau
complementarios para er [rnmer egon Anna Bassols@uab.cat
homologacion de titulos urs |Semestre [Semestre

n |Pri S ——
2n. [Frimer:  begon Victoria.Ferragut@uab.cat

Informacié académica curs|Semestre [Semestre

3er |Primer Segon
Matricula Manuel Castillo@uab.cat -

curs|Semestre |[Semestre ” Bioseguretat
Accés als estudis art |Primer Segon

JosepYuste@uab.cat Universitat Auténoma

Sistema de Garantia Interna curs|Semestre [Semestre_ de Barcelona
de Qualitat

Grups de Practiques CTA




m Horariz dels Graus - Facultat de © X m Guies docents: Grau en Cignciz ' X +
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U A B Universitat Autonoma
de Barcelona

Graus

Grau en Ciencia | Tecnologia dels

Aliments

Informacio general  Accés Pla d'estudis ~ Professorat  Matricula~  Qualitat ~

Guies docents de les assignatures

La informacio gue apareix actualment és la del curs 2024-2025. Les guies docents que tenen la indicacio de cursos anteriors
0 de cada guia

entre paréntesi corresponen a assignatures no programades ¢ bé amb la guia docent pendent d'actualitzacio. Si la guia docent
d’'alguna assignatura programada no apareix s'’ha d’anar a cercar-la al Diposit Digital de Documents. La informacié completa de
totes les assignatures que conformen la titulacio es pot consultar a I'apartat Pla d’estudis i horaris.

* Professorat
* |diomes
* Prerequisits

La informaci¢ sobre les llenglies emprades a cada assignatura es pot consultar entrant a la guia docent de cada assignatura.

1r curs

103251 - Biologia Animal,_Vegetal | Cel-lular

103266 - Bioquimica | * Objectius
103240 - Estadistica * Competencies /Resultats d’aprenentatge
103249 - Experimentacio al Laboratori ° CO ntl nguts

103250 - Fisica

* Metodologia
103264 - Quimica | e Avaluacio
103263 - Quimica Il * Bi inografia

103242 - Matematiques

103267 - Microbiologia 1 Parasitologia
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Horaris dels Graus
) Ciéncia i Tecnologia dels Aliments 21021 70
Jornades d'Acollida
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Normativa Avaluacioé Facultat
de Veterinaria

Practiques Externes
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Treball Fi de Grau
Guia de I'estudiant

Atencio a I'estudiant
universitari amb necessitats

educatives especifiques Practiques en
ucati ifi

(NEE) @ empreses
Informacio assignatures

optatives Grau en Veterinaria

Informacia assignatures
optatives Grau en Ciénciai
Tecnologia dels Aliments
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Facultat de Veterinaria — Estudiar — Graus — Graus — Guiade I'estudiant

_ Guia de l'estudiant

Tots els graus

R G La Facultat Informacié académica Els estudis

Jornades d'Acollida

Portes Obertes

La Facultat Informacio Els Estudis

Normativa Avaluacio Facultat
de Veterinaria

Académica

Practiques Externes

Treball Fide Grau

o Salutacio del dega « Normativa de permanéncia ¢ Graus

Guia de l'estudiant
EL3 Y ] + Historia de la Facultat « Reconeixement d'activitats per grau « Masters oficials

Atencio a l'estudiant -
universitariamb necessitats . - Ndes : ) )
educatives especifiques » Els organs de govern » Practiques académiques dels graus » Masters i postgraus propis
(NEE)

+ Els estudiants o Treball de fide grau o Professorat Responsable
Informacio¢ assignatures Veéterindria
optatives Grau en Veterinaria « Els departaments « Mobilitat internacional

Informacio assignatures « Professorat Responsable CTA

¥ SR GEOI LA A L . Py ek ¢ P S GELRRRI WY S UREEE | Ahi pac ol Jodel MAR JPLIBNC | o O



https://www.uab.cat/doc/guia-estudiant.pdf

Guia de lI'estudiant

La Facultat Informacié académica Els estudis

Informacié Els Estudis

La Facultat

« Salutacio del dega

+ Historia de la Facultat

« Els drgans de govern

« Els estudiants

+ Els departaments

« Seqguretat i Salut

Académica

¢ Normativa de permanéncia

+« Reconeixement d'activitats per grau

Graus

Masters oficials

« Practiques académiques dels graus

Masters i postgraus propis

« Treballdefidegrau

« Mobilitat internacional

« Calendari Académic de la Facultat

« Dates que cal recordar

Professorat Responsable
Veterinaria

Professorat Responsable CTA

Optatives Grau en Veterinaria

Optatives Grau en Ciéncia i
Tecnologia dels Aliments

Normes Comportament al'HCV

Recomanacions de matricula per
estudiants que vulguin fer temps
parcial: Veterinaria

Recomanacions de matricula per

estudiants que vulguin fer temps

parcial: Ciencia i Tecnologia dels
1ts.

Documentacio a lliurar

Proteccié de dades HCV (Grau de

Veterinaria)

Us dels animals en I'ensenyament
(Grau de Veterinaria)

Us d'ulleres (tots els estudis de la
Facultat)

Control de seguiment i acceptacio

de les normes de seguretati
d'actuacio en el SGCE (Grau de
Veterinaria i Ciéncia i Tecnologia

dels Aliments)

Serveis

Gestio académica

Suport Logistic i Punt d'Informacié

Servei d'Informatica i Multimedia

Biblioteca

Atenci¢ a l'estudiant universitari amb

necessitats educatives especifiques
NEE

UAB Universitat Autonoma
de Barcelona


https://www.uab.cat/web/universitat-autonoma-de-barcelona-1345467950436.html?utm_source=presen-visita&utm_medium=other&utm_campaign=presenvisita

CONVOCATORIES

Als estudis de grau, I'estudiant té dret a formalitzar tres matricules per a superar una
assignatura i, una vegada esgotades, pot sol:licitar-ne una d’extraordinaria. La
qualificacio no avaluable consumeix convocatoria.

REGIM DE PERMANENCIA

Tipus de dedicacié | Completa Parcial

Credits que cal Any d’accés: 60 Any d’accés: 30

matricular Resta d’anys academics: Resta d’anys academics:
42 per any academic 24 per any academic

Anys de 7 11

permanencia (maxim 3 anys més de la (maxim 3 anys més del doble de
durada de la titulacio) la durada de la titulacid)

https://www.uab.cat/web/estudiar/graus/informacio-academica/regim-de-permanencia/tipus-de-dedicacio-1345711138934.html

https://www.uab.cat/doc/guia-estudiant.pdf UAB iohoreiar futonoma



https://www.uab.cat/doc/guia-estudiant.pdf
https://www.uab.cat/web/estudiar/graus/informacio-academica/regim-de-permanencia/tipus-de-dedicacio-1345711138934.html
https://www.uab.cat/web/estudiar/graus/informacio-academica/regim-de-permanencia/tipus-de-dedicacio-1345711138934.html

> Quants crédits he de superar cada curs académic?

e Cal superar un minim de 30 credits en 2 anys.

e Per matricular-te del segon curs, has d'haver superat un
nombre de 12 credits.

e Per matricular-te del tercer curs, has d'haver superat un
nombre de 60 creédits de primer i segon curs.

e Per matricular-te del quart curs, has d'haver superat tot el
primer curs i 120 crédits de primer, segon i tercer curs.

e Per matricular-te del treball de final de grau, cal haver superat
els 2/3 del total de crédits del pla d'estudis.

https://www.uab.cat/web/estudiar/graus/informacio-academica/regim-de-permanencia/condicions-per-matricular-se-1345711138952.html

https://www.uab.cat/doc/guia-estudiant.pdf UAR Uniersiat Auténoma

de Barcelona
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https://www.uab.cat/veterinaria/

VETERINARIA US DONA LA
BENVINGUDA

® o ¢
Actualitat Agenda Oferta d'estudis
Campus
Virtual
Veure tota l'agenda > Graus ’
Suggeriments ters oficials >
- T OPl NA queixesi Masyprs i postgraus propis >
Avisos de la Gestio felicitacions
Académica Doctorats >
Residéncies Veterinaries >
Dates importants curs Intr al"'itsde la
2024-2025
[31/07/2024]
y Seu
Consulteu les dat tants del 3
GaR IR BORE ¢ electronica - (@
dela UAB :ﬂmrmm ki
""" Observatori
Calendari administratiu 2024-2025 perala
Igualtat de la
UAB

Avaluacio Unicai
Modificacio de matricula
curs 2024-25

[12/07/2023]

Periode per sol-licitar Modificacio
de matricula i Avaluacio unica

Acreditacié EQAS-FOODal  Conferénciasobre 'isdela  §assignatures delir '

Grau en Ciénciai seqienciacio del genoma

Tecnologia dels Aliments de microorganismes en Del16.a1 22 de setembre de 2024,
relacio6 a la Salut humana, Periode per sol-licitar Modificacié
animal i de 'ambient (One :,‘* ““,"""""‘“;::“2‘:"6 dlcs
Health)

Del 17 al 23 de febrer de 2025.

- Formulari de sollicitud d’avaluacio
unica = o
Faculty of Veterinary Medicine
MES INFORMAGIO AU "It is one of the best faculties of veterinary medicine in Spain and
Per a realitzar modificacions de in Europe.”

matricula: sia.uab.es/

Automodificacio de matricula

MES INFORMACIO MODIFICACIO ® o o
La Dra. Anna Bassols és Serveis disponibles al
guardonada amb el campus durant l'agost . )
prestigios Premi Heiner Cita de matricula
Sommer 2024 d'alumnes 1r Curs per

Prainerrinecis CENCAT


https://www.uab.cat/veterinaria/

Gesti6é academica
Telefon:; 93 581 14 13

ga.veterinaria@uab.cat

Web: www.uab.cat/veterinaria

Fitxa del grau: Ciencia i Tecnologia dels Aliments

Guia de l'estudiant UAB: https://www.uab.cat/doc/guia-estudiant.pdf
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