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Temarl

BLOC OU CLOSCA BLOC OVOPRODUCTES

Matéria primera:
composicio,
qualitat i
funcionalitat

Tecnologies

Tractament ou Qualitat i
fresc valoritzacio




TEMARI
Tema 1. Introduccio. Produccio, usos i consum.

Tema 2. Produccio d’ous. Influéncia en la qualitat.
Modificacio valor nutritiu: ous funcionals.

Tema 3. Estructura i composicio. Propietats funcionals
dels components

Tema 4. Qualitat fisico-quimica de I'ou sencer. Métodes
no destructius. Qualitat microbiologica.

Tema 5. Manipulacio, envasat i conservacio. Canvis
durant la conservacid. Normativa.

Tema 6. Ovoproductes: definicid, descripcio i usos.
Tema 7. Obtencio d’ou liquid: etapes. Parametres.
Pasteuritzacio. Conservacio. Qualitat.

Tema 8. Refrigeracid. Congelacio. Caracteristiques.
Tema 9. Deshidratacio i concentracio. Etapes. Eliminacio
de la glucosa. Envasat i conservacio. Caracteristiques.
Tema 10. Ous cuits. Etapes. Parametres. Conservacio i
qualitat.

Tema 11. Altres productes de consum directe: descripcio,
processat i conservacio.

Tema 12. Valoritzacio total dels components: closca,

membranes. Fraccionament dels components: usos
especifics.




Activitats presencials

Classes teoriques (15h):classes magistrals

Classes practiques (4h): laboratori. Analisi i qualitat.

Visita (2h) a granja, centre d’embalatge i classificacio.
Seminaris (4h) resolucio i presentacio d’autoaprenentatge

Tutories (2): I'alumne haura de realitzar dues tutories




Activitats NO presencials

m Activitats d'autoaprenentatge: I'alumne
haura de realitzar 2 activitats en
equip/individual, gue-s’aniran plantejant
al llarg del curs coincidint amb els
diferents blocs teorics.

m Els treballs s’hauran de presentar
publicament.




Avaluacio

m Control dels Temes 1 al 12 i les activitats relacionades amb
'autoaprenentatge i/o a les practiques realitzades en
aquest periode (60%).

m Activitats d’autoaprenentatge (presentacio, i discussio):
25%.

m Avaluacio del questionari de les sessions de practiques de
laboratori (15%).




m Es considerara “no avaluable” a I'alumne que no
s’hagi presentat a alguna de les activitats avaluables,
sense causa justificada.

Per aprovar I'assignatura es demana:

m un minim de 5 punts (sobre 10) en el control; en cas
de no arribar a aquesta nota, caldra presentar-se a
I’examen de recuperacio.

m Un minim de 5 punts (sobre 10) en les activitats
d’autoaprenentatge.

m Haver assistit a les sessions practiques




Apunteu-vos,

N’aprendreu
molt!




