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Avui dia, I'analisi i control de superficies, juga un paper essencial en la seguretat alimentaria.
Cada vegada més, els problemes microbiologics, especialment en les crisis alimentaries,
estan relacionats amb la contaminacié microbiologica per errors de processat. Problemes
relacionats amb Salmonella, Listeria monocytogenes, Escherichia coli o fins i tot
Campylobacter, tenen una transmissio des de les superficies de contacte. A més, cada
vegada és més freqiient la pérdua de lots d'aliments, per fallades de qualitat relacionats amb
la contaminacid per microorganismes d'alteracié, com Pseudomonas o bacteris lactics.

Per tant, és molt important implementar mesures apropiades per:

Detectar arees de contaminacio en superficie, utilitzant detectors, que revelen els
punts critics de control real de la instal-lacié.

e Coneixer la contaminacid real dels punts critics de control, a través de I'analisi directe
i la utilitzacié de sensors de superficie.

e Utilitzacié de metodes rapids, com microscopia d'epifluorescencia, PCR en temps real
o deteccié mitjangant tecniques sense preincubacio.

e Determinacié de la formacié de biofilms i la composicié microbiana.

¢ Deteccid dels components quimics de la biopel-licula, per dissenyar productes de
neteja especifics, que garanteixin |'eficiéncia del procés de desinfeccio.

Amb tots aquests procediments seria possible assegurar una solucié dels problemes
detectats. A més, com a mesura preventiva, pot ser possible fixar un mostreig microbiologic
concret, per coneixer el nivell de seguretat i el nivell de risc acceptable.



