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PRACTIQUES DE CAMP PER A ESTUDIANTS DE VETERINARIA DE LA
' UNIVERSITAT AUTONOMA DE BARCELONA ’

_ACTIVITATS DEL TRAM DE S‘AN‘ITAT ]

Els alumnes.de la Facultat de Veterinaria de la UAR hauran de coneixer el marc
teoric on es desenvolupa la tasca del Veterinari Oficial (s'adjunta un recull de totg
la normativa sanitaria aplicable), observar com saplica a la practica diaria, i
coneixer la realitat del treball que realitzen els veterinaris en Iambit de la-
Veterinaria de Salut Plblica, mitjancant la tutoria d'un veterinari oficial.

Les tasques que realitzen els veterinaris oficials tenen /objectiv de garantir /3
proteccio de /a salut publica vetllant pel compliment de les normes sanitaries que
regulen la produccid i comercialitzacid d’aliments en el mercat Unic europeu i en
les relacions d'importacid | exportacio amb paisos tercers. ” '

Per tal d’éconseguir aquest 'ob'jectiu, €5 veter[har/s oficials tenen .assignades
. Importants potestats: ' :

o Lliure entrada a qualsevol dependéncia d’una empresa alimentaria.

o Possibilitat de revisar documentacié comercial de I'empresa i altres documents
amb interes sanitari, | ' :

0 Poder dimmobilitzacié i dictamen sobre animals i aliments.

Les tasques de control sanitari que realitzen els veterinaris oficials porten associat,
per tant, l'accés a informacid interna de Jes empreses sotmeses a control. Aquests
tenen l'obligacid legal i moral de mantenir la confidencialitat de qualsevol
informacid a la qual s’hagi tingut accés en I'exercici de Jes tasques d'inspeccid.

Per aquesta raé és necessari insistir en el fet que l'alumne que realitzi Jes |
practigues de Camp sota la tutoria d'un veterinari oficial estar3 obligat a
mantenir la confidencialitat de la informacié obtinguda per l'inspector en el

decurs de la seva tasca oficial,

El contingut de les activitats que hauran de realitzar els alumnes de veterinaria de
la UAB es detallen a continuacié per-a cada tipus de lloc de treball en el qual els -
veterinaris desenvolupen el seu treball: escorxadors, partit i delegacid territorial
(s'adjunta organigrama del Departament de Sanitat Seguretat Social),
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~ ESCORXADORS AR ]

Cada inspector veterinari"s’otupa d'un o diversos escorxadors: d'una comarca.
L'horari de treball es variable, depenent dels horaris de sacrifici del bestiar, | pot |
incloure dissabtes i/o festius. L' alumne aprendra | coneixera els seguents requnsxts

> Condlcnons d'autoritzacio. dels escorxadors:
« Dependéncies tecniques que ha de tenir un escorxador.
»  Requisits higienicosanitaris que han de complir.

5 Insoeccio'sanitéria abans del sacrifici:

Identlfcacno 1 documentacno oﬁcna[ dels ammais destinats al sacrlﬂm
- Procedlment d’i mspeccxo antemortem

Actuac;ons davant la presenua dammals fa’ugats cansats o excitats,
malalts 0-amb sosplta de malaltia.

- Principa!s problemes detectats en la inspeccid, antemortem.
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> Higiene del sacrifici i la camitzacio:

" Practiques hlg:emques en les’ operac;ons i manipulacions de Ia carn
durant el sacnﬁc; i el proces de carmtzac;o '

> Inspeccid Dostmortem:

Procedtment dmspeccxo postmortem per venf“car que la cam es :
adequada pei consum huma. s '

" Marcat d'inspeccid veterinéria.

- = Actuacions davant la preséncia de carns no aptes pel consum huma ide
(e malal’ues de declaracié obligatoria. :

= Principals causes de decomissos d.els animals sacrificats a I'escorxador.

~ Pla d'investigacid de residus en carns:

N

= Normativa aplicable.
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= Substandies a investigar.
= Actuacions en cas de sospita.
= Protocol de presa de mostres. _

Documentacxo oficial: acts d lmmobmtzaoo comumcac:ons a 1 interessat...

> Aplicacid del fred a Ies cams

= Temperatures de transport [ d’emmagatzematge de les camns.
. Condicions higienicosanitaries de les instal*lacions d'emmagatzematge. |

> Reaquisits higiénics del personal, dels locals i del material de I'escorxador.

v

Transport: |
“« Condicions higiéni_cosanitériés (vehicles de transport, incompatibilitats...)

i Temperatures de les carns durant e transport.-

- » Registres i gestié de la informacié sanitaria:

» Documents sanitaris de trasllat dels animals a lescorxador Llibre registré
d’ aquests documents :

- thres oficials dels resultats de Ies inspeccions ante i postmortem

> Revisid .dels autocontrols sanitaris efectuats per lescorxador (potabmtat de
Iaxgua temperatures,...). :
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La tasca del veterinari oficial de partit consisteix en el control oficial dels productes
alimentaris produits, “elaborats, emmagatzemats, distribuits i .venuts en la zona
“dinspeccié .que tenen assignada, - la qual inclou, territorialment, un- o varis .
_municipis de la mateixa comarca. El veterinari no esta adscrit a cap centre fix de
treball o oficina de la Generalitat. L'horari és ditirn. ' ' :

L‘activitat inspectora dels veterinaris oficials del Departam_ent_de Sanitat | Seguretat
Social, en els establiments que produeixen aliments d'origen animal;, persegueix els
'seglents objectius: - C S | :

- Controlar . que els establiments reuneixéh unes . condicions higiénico-sanitaries _
- adequades. ' e

- Controlar que les mateéries pr’im‘eres‘i els productes elaborats, destinats al
~ consum’huma, compleixen les condicionis sanitaries establertes a |a normativa
“vigent. ' ‘ vy ' R ' '

- - Controlar la higiene del personal que entra, directament o indirecta, en g:Ontacte
- amb  materies - primeres, ingredients, auxiliars -tecnologics, - productes
semiacabats | acabats. ‘ . g ' S

- Valorar si els programes d‘autoé:ontro'l de les empfeses garanteixen la salubritat
. dels productes que elaboren. . - : o '

~ - Prendre mostres oficials per a Ia seva analisis, en cas necessari.

El tipus d'activitat i el nombre dels establiments alimeritaris a controlar pels
veterinaris sera variable en funcié dé la zona d'inspeccid. Aquests establiments es.

classifiquen segons el grup d'aliments i I'activitat que realitzen:

o Peix / productes de /3 pescé (llotja pe'squeran, magatzems frigorifics de peix,
centres vd"expedicjié de mol‘luscs bivalves...) ‘ R

a. Cam | derivats (sales d'especejament, magatzems frigorifics de carn i
 productes carnis, indUstries carnies...) ‘ :

e L/ez‘/'def/vaz‘sy(ehvasadors de llet crua, industries lactiques...)

‘o QOus Jj ovoproductes. (centres d'embalatge d'ous, indUstries elaboradores
- d'ovoproductes...) - " - '
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o Mel(fabricacié de mel. envasadors de mel...)

o Plats prepaf’ats (cuines ‘centrais"i caterings, elaboracié de plats cuinats i/o
precuinats...) = :

o Altres (cuixes de granota i cargols terrestres)

Els alumnes de la Facultat de Veterinaria realitzaran' activitats de control sanitari
sota la tutoria d'un -veterinari oficial en industries alimentaries, menjadors
col-lectius (restaurants, escoles...) i en establiments de competencia municipal
(hipermercats, carnisseries...), les quals es detallen a continuacio: :

> Condicions d'autoritzacié d'establiments industri'ais:
= = Dependencies tecniques que ha de tenir l’eStameen_t. '
.= Requisits higiénicosa'nitaris‘ que han de complir.

> - Inspeccid sanitaria:

Protédiment‘d’inspeccié..

- Principals problemes détecfats en la ihspéccio’.‘
= Actuacions davant lé-preséncia d’ir_regurla‘ritats. i
. Documehtacio’ oficial que'se’n deriva.

= Certificats d'exportacid.

> Inspeccié de les instal‘lacions, dels equipaments j dels estris:
o]l instal*lacions i/o entorn.
~ Equips, maquinaria i estris.

= Mitjans de transport: condicions higienicoséhitéﬁes (vehicles de transport,
incompatibilitats...); tempera’;ures dels productes durant el transport.

~ Materials | objectes destinats a entrar. en contacte amb- els aIimAen‘t's
(envasos, embalatges...). : e

» Inspeccid sanitaria de les matéries primeres i productes finals:

= Control documental: documents d’acompanya_ment comercial
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= Control dlidentitat: ‘Concordancia document/producte, marques o segells -
reglamentaris. L L : e
= Control fisic: Inspeccid visual, control de I'envas, de la temperatura, i

examens de laboratori.
» Presa de mostra oficial.

X

- > Inspeccio dels processos | les manipulacions:

= Procediments de fabricacid 1 tractaments que reben els productes . -

© alimentaris. : ' S s ‘

= Practiques de manipulacié del personal: aplicacid de bones practiques
higieniques a totes les operacions’ i manipulacions dels - productes
alimentaris. : '

Conservaci¢' dels productes alimentaris: vtemp'erétures' de transport i
d’emmagatzematge dels productes; condicions -higiénicosanitaries de les

instal'lacions d'emmagatzematge.
* Productes i procediments de neteja, desinfeccis i contra pl_ague’s.
= Manipulacions /o evacuacié de deixalles,

- > Control de Ia higiene del personal:

= Neteja personal..-' ‘
* Vestimenta.

»+ Verificacio de la formaci6, en qiiestié d'higiene dels aliments, que déna
I'empresa als manipuladors : . ‘ S

> Autocontrols _efectuats per  ['establiment “(potabilitat  de aigua,
temperatures...) : N '

> Revisio de'la documentacié d'interés sanitari, dels registres de dades i gesti¢ !
de la informaci¢ sanitaria. ' "

#
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B , DELEGACIO TERRITORIAL =

A continuacid es detallen els aspectes | la informacié que coneixeran els alumnes.
de la Facultat de Veterinaria a nivell de Delegacio Territorial: -'

> Normativa vigent d‘aplicacid a les indUstries alimentéries d'origen animal
(comunitaria, estatal i autondmica) ‘

> Protocols d'inspeccid d’establiments alimentaris utilitzats en les inspeccions.

> Documentacié oficial ‘derivada de les inspeccions _dels veterinaris: Actes
d'inspeccio, Informes veterinaris. : S

Y

Reqis‘cre S_ahita ri

* Funcionament del Registre Sanitari d'Industries | Productes alim’ehtaﬁs de
-Catalunya i del Registre General Sanitari. ‘

_.» Conéixerles claus, categories i activitats d'autoritzacié de les indUstries
alimentaries. ;

= Sol'licituds d'autoritzacid sanitaria.

™

> Coneixer la tramitacié d'expedients (sancionadors, .tancament precautori...)
resultants de les actuacions d'inspeccio i control sanitari d'aliments. :
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' RECULL DE NORMATIVA
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NORMATIVA GENERAL APLICABLE AL SECTOR ALIMENTARI

En aquestes pagines web podeu consultar la normativa actualitzada.

http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/web/seguridad alimentaria/seccion/legislacion

seg_alimentaria.htm

http://acsa.gencat.cat/ca/inici/




