
Sistemes: Sistemes de qualitat i gestió mediambientalJoseJuan.Rodriguez@uab.cat

Psicologia i Mark: Carmina.Castellano@uab.cat

Carn: Montserrat.Mor-Mur@uab.cat

Fermentacions: Jordi.Saldo@uab.cat

Orientació TFG: Bibiana.Juan@uab.cat

Eines documentals…(TFG) Bibiana.Juan@uab.cat

Micologia: Javier.Cabanes@uab.cat

Legislació: Montserrat.Mor-Mur@uab.cat + Eduard.Grau@uab.cat

Peix: Bibiana.Juan@uab.cat

v.041223Bibiana

SETMANA 1 De l'11 al 15 de setembre

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30
13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

Peix_TE-4

A3

Psicologia i Mark_TE-2

A3

Peix_TE-2A3

dilluns 11 dijous 14

Psicologia i Màrqueting 

Carn i productes carnis

Productes derivats fermentació alcohòlica

Classe d’orientació Treball Fi de Grau (TFG) 

Eines documentals per a elaborar Treballs de Fi de Grau

Micologia dels Aliments

Legislació Alimentària

Peix i Productes pesca

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

A3

A3

Micologia_Tutoria

Carn_TE-3

A3

A3

Orientació TFG

dimarts 12 dimecres 13 divendres 15

 A3Sistemes_TE-2

Fermentacions_TE-1

A3

Carn_TE-1

 A3

F

E

S

T

I

U

Sistemes_TE-4
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SETMANA 2 Del 18 al 22 de setembre

9.00-9.30
9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30
12.30-13.00  

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

A3

Micologia_TE-3

A3 A3

A3

Micologia_TE-2

 A3

Carn_TE-6

Carn_TE-5

Sistemes_TE-8 

dijous 21 divendres 22dimarts 19 dimecres 20

Sistemes_TE-6 Peix_TE-8

Psicologia i Mark_PAUL-1

A3

dilluns 18

Micologia_TE-1

 A3

Peix_TE-6

Carn_TE-4

Carn

PPP-1.1

 (Fuet)

SPTA

A3

A3 A3

Psicologia i Mark_TE-4

PPP-1.2

 (Fuet)

SPTA

A3

A15

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

Carn



SETMANA 3 Del 25 al 29 de setembre 

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

dilluns 25 dimecres 27

A3

Carn

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

divendres 29

 (Fuet)  (Fuet)

PAUL-2

A15

dijous 28

A3

A3

Carn

PPP-1.3

Psicologia i Mark_TE-6

dimarts 26

Sistemes_TE-12

A3

A3

Psicologia i Mark

PPP-1.4

SPTA SPTA

F

E

S

T

I

U

Sistemes_TE-10

Micologia_TE-5

 A3

Carn_TE-7 Carn_TE-8

Peix_TE-9

A3

Micologia_TE-4

 A3



SETMANA 4 Del 2 al 6 d'octubre

9.00-9.30

9.30-10.00 Carn Carn

10.00-10.30

10.30-11.00 Micologia PPP-2.1 PPP-2.3

11.00-11.30 PLAB-1 (Salsitxa) (Salsitxa)

11.30-12.00 g. 2

12.00-12.30 V0-223 SPTA SPTA

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

 A3

PPP-2.2

(Salsitxa)

Micologia_TE-8

V0-223

Fermentacions_TE-3

SPTA

A3

A3

dimarts 3

Carn

Sistemes PAUL_1

A3 A3

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

Peix Visita 

Museu del 

Peix

Sistemes_TE-16

Micologia

PLAB-1

g. 1

dilluns 2 dijous 5 divendres 6

LA COMUNITÀRIA UAB           
(12-16 h) 

Micologia_TE-6

dimecres 4

Sistemes_TE-14

A15

Peix_TE-11

A3

A3

A3

Fermentacions_TE-2

A3 Carn_TE-11

Carn_TE-9



SETMANA 5 Del 9 al 13 d'octubre

9.00-9.30 Fermentacions Fermentacions

9.30-10.00 PLAB-1 g.2 PLAB-1 g.1

10.00-10.30 Obtenció most Obtenció most

10.30-11.00 Micologia V0-226 Micologia V0-226

11.00-11.30 PLAB-2 Fermentacions PLAB-2 Fermentacions

11.30-12.00 g. 1 PLAB-2 g.2 g. 2 PLAB-2 g.1

12.00-12.30 V0-223 Inoculació V0-223 Inoculació

12.30-13.00 V0-226 V0-226

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

A3

F

E

S

T

I

U

Legislació_TE-2

divendres 13

Psicologia i Mark_PAUL-3

 A3

Sistemes

A15

A3

Carn_TE-13

 A3

A15

Psicologia i Mark_TE-8

Micologia_TE-9

A3

Carn_TE-12

A3

Sistemes_TE-18

dijous 12

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

dilluns 9

PAUL-2

dimarts 10 dimecres 11



SETMANA 6 Del 16 al 20 d'octubre

9.00-9.30

9.30-10.00 Carn

10.00-10.30 Carn PLAB-1.2

10.30-11.00 Micologia PLAB-1.1 Micologia g. B

11.00-11.30 PLAB-3 g. B PLAB-3 V0-226

11.30-12.00 g. 1 V0-226 g. 2

12.00-12.30 V0-223 V0-223

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

dimarts 17

A15

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

divendres 20dimecres 18 dijous 19

A3

Carn_TE-15

Micologia_TE-10

Peix. TE-13

dilluns 16

A3

A3

A3

A15

Fermentacions_TE-4

Psicologia i Mark_TE-10
Legislació_TE-4

Sistemes_TE-20

A3

Fermentacions_TE-5

Legislació_TE-6

Sessió Informativa Intercanvis 

curs 2024-25- A2

A3

PAUL-5

A15

Sistemes PAUL_3

Psicologia i Mark

Psicologia i Mark_PAUL-4

A3

Psicologia i Mark_TE-12

A3A3

PPP-2.4

Carn

(Salsitxa)

SPTA

A3



SETMANA 7 Del 23 al 27  d'octubre 

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00 Micologia Micologia

11.00-11.30 PLAB-4 Carn PLAB-4 Carn

11.30-12.00 g. 1 PPP-3.2 g. 2 PPP-3.3

12.00-12.30 V0-223  (Paté) V0-223  (Paté)

12.30-13.00 V0-226 V0-226 

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

Fermentacions

PLAB-4 g.1

Anàl. sens. Vins

A4

V0-226 

A3

A3

A3

 (Embotellat) g2. V0-226

Fermentacions_PLAB-3

Fermentacions_PLAB-3

A15

 (Embotellat) g1. V0-226

A4

A3

Sistemes_TE-22

PAUL-1

Sistemes_TE-26

Legislació_TE-8

Sistemes PAUL_4

Fermentacions

PLAB-4 g.2

Anàl. sens. Vins

A3

PPP-3.1

Legislació

Fermentacions_TE-6

 (Paté)

Peix. PAUL-2

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

Sessió dubtes curs Biblioteca TFG- Teams

dijous 26

A3

dimarts 24 dimecres 25

Carn

Laboratori 1: V1-224

Sistemes_TE-24Peix_TE-15

Laboratori 1: V1-224

Peix 

A3

PAUL-1

divendres 27dilluns 23



SETMANA 8 Del 30 d'octubre al 3 de novembre

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30 Carn

15.30-16.00 PPP-3.4

16.00-16.30  (Paté)

16.30-17.00 V0-226 

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

Peix

Primer Parcial

divendres 3dijous 2dimarts 31

V0-226

A3

Legislació_TE-10

A3

F

E

S

T

I

U

Carn

PLAB-1.2

Carn_TE-17

A15

dilluns 30

Carn_TE-19

V0-226

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

Discussió Derivats carnis V0-226

dimecres 1

A3

Peix. PAUL 1.2

A3

Carn

PLAB-1.1

g. A

g. A

Carn_PAUL.2



SETMANA 9 Del 6 al 10 de novembre

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

Carn_ PAUL-Discussió 

resultats pràctiques_A15

Sistemes_TE-28

Carn_TE-22

 A3

A15

A3

dimecres 8

A3

Carn_TE-21

A3

V0-160

PLAB_1.1 PLAB_1.2

A3

Sistemes_TE-30

Sistemes_ PARCIAL 1 g1Activitats Campus                  
(11-13 h)

A3

divendres 10

Sistemes_TE-32

Legislació_TE-14
g1

A3

Carn_TE-24

Fermentacions_TE-7

Peix

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

dilluns 6 dimarts 7 dijous 9

Peix

A4 i A15

Psicologia i Mark_TE-14

V0-160



SETMANA 10 Del 13 al 17 de novembre

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30 Peix

10.30-11.00 Micologia Visita a 

11.00-11.30 PAUL Videla

11.30-12.00 Treball Grup

12.00-12.30 A4

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

PLAB-5 g.1

A15

dimarts 14

V0-160

Fermentacions

PLAB-5 g.2

PLAB_1.2

A15

Peix. PAUL-3

Psicologia i Mark

dimecres 15dilluns 13

A3

Sistemes_TE-34

Fermentacions

Peix. TE-17

A3

Sistemes

Anàl. sens. Cerveses

A3

divendres 17

Fermentacions_TE-8

A3

A3

Carn_TE-26

A3

Sistemes_TE-36

A3

Psicologia i Mark_TE-15

PAUL-6

Carn_TE-28

A3

g2

Fermentacions_TE-9

Laboratori 1: V1-224

Legislació_TE-12

Anàl. sens. Cerveses

Laboratori 1: V1-224

A3

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

Legislació 

PAUL_5

Peix

A4

Peix PAUL-2

A3 V0-160

PLAB_1.1

g2

dijous 16



SETMANA 11 Del 20 al 24 de novembre 

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

Data límit per lliurament temes Fermentacions: 24/11/2023

dimecres 22

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

divendres 24

Workshop MRAMA Workshop MRAMAWorkshop MRAMA

Micologia

EXAMEN

Workshop MRAMA

dimarts 21 dijous 23dilluns 20

Peix Visita a Videla

A4



SETMANA 12

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

dilluns 27

Carn_TE-30

EXAMEN. Evidència 1. 

Peix. TE-19

A3

Psicologia i Mark:

 A4 i A15 Legislació_TE-18

 A3

Carn_TE-29

A2

A3

Sistemes_ PARCIAL 2

A3

Carn

A3

Discussió Alternatives

 A3

PAUL_3

dijous 30

 A3

Legislació_TE-16

 A4

divendres 1

Fermentacions_TE-10h

dimecres 29dimarts 28

Peix. TE-21

Carn_TE-31

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

A4

Del 27 de novembre a l'1 

de desembre



Setmana per tutories Fermentacions SOTA DEMANDA

SETMANA 13 Del 4 al 8 de desembre

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

F

E

S

T

I

U

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

dilluns 4 dimarts  5 dimecres 6 dijous 7 divendres 8

F

E

S

T

I

U



SETMANA 14 De l'11 al 16 de desembre

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

Fermentacions_VEXT 1

Carn PAUL_4 (Dubtes)

Fermentacions_VEXT 2

(Cervesera)

g. 1

A4

Legislació

A4

(Bodega)

PAUL-3

g. 1

Pendent confirmació

A4

dimecres 13

Legislació

dilluns 11

PAUL-4

divendres 15dijous 14dimarts 12

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

Peix. Xerrada Videla A3

Peix. TE-23 A3



SETMANA 15 Del 18 al 22 desembre 

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

Fermentacions_VEXT 2

A4

dimarts 18

A1

(Cervesera)

QUINA

g. 2

g. 2

RECUPERACIÓ

dimecres 20

Fermentacions_VEXT 1

Micologia

(Bodega)

Pendent confirmació Carn_EXAMEN

dijous 21 divendres 22

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

dimarts 19



SETMANA 16 Del 8 al 12 de gener

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

dilluns 8 dimarts 9 dijous 11dimecres 10 divendres 12

Legislació

Examen final

 A1

Activitats Campus (13-15 h)

Data límit fitxa tast de vi Fermentacions: 11/01

Legislació_DUBTES (on-line)



SETMANA 17 Del 15 al 19 de gener

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00 Fermentacions- Examen

12.00-12.30 A15

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

dimecres 17 dijous 18 divendres 19

A15

Peix_PARCIAL 2

A4

Carn_RECUP

dilluns 15 dimarts 16



SETMANA 18 Del 22 al 26 de gener 

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS- PRIMER SEMESTRE- CURS 2023-2024

divendres 26 dimarts 23 dimecres 24 dijous 25

Recuperació Evidència 1.

A4

Legislació. Examen Recuperació Oral

dilluns 22

A4

Psicologia i Mark:



SETMANA 19 Del 29 de gener al 2 de febrer

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

dijous 1 divendres 2

A4

Sistemes_RECUP

 

Peix_RECUP

dilluns 29 dimarts 30 dimecres 31

A10



SETMANA 20 Del 5 al 9 de febrer

9.00-9.30

9.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.00

11.00-11.30

11.30-12.00

12.00-12.30

12.30-13.00

13.00-13.30

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15.00-15.30

15.30-16.00

16.00-16.30

16.30-17.00

17.00-17.30

17.30-18.00

18.00-18.30

18.30-19.00

19.00-19.30

 

dilluns 5 dimarts 6 dimecres 7 dijous 8 divendres 9


