	
	AULA 3                                                CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE TERCER CURS - SEGON SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 1                                                                                                  SETMANA DEL 9 AL 13 DE FEBRER    

	
	9 DILLUNS
	10 DIMARTS
	11 DIMECRES
	12 DIJOUS
	13 DIVENDRES

	 9.00- 10.00


	
	
	
	
	Desenvolupament i Innovació

	10.00-11.00


	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II (PRESENTACIO)
	
	
	

	11.00-12.00


	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Fonaments de Projectes
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II

	12.00-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-14.00


	
	
	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II (Sessió explicació per fer el cas 1)

	14.00-14.30


	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	


 Pràctiques Aula (PAUL) i Seminaris Especialitzats (SESP)2 grups (30 estudiants):A,B



Pràctiques Laboratori (PLAB) 3 grups (20 estudiants):1,2,3    
Pràctiques Laboratori Especial (PLABEspecial) (8-10 estudiants): 7 grups   
AVÍS IMPORTANT: La programació només inclou les activitats presencials. Haureu de consultar la Guia Docent de cada assignatura

AVÍS IMPORTANT: Els alumnes hauran de revisar periòdicament els Horaris a la web de la Facultat de Veterinària per tal de tenir constància de la possibilitat d’algún canvi en la programació

MÈTODES DE PROCESSAMENT D’ALIMENTS II: Sessió explicació per fer el cas 1:  11/02/15
Despatx multiús professors d’altres Facultats: V0-152

	
	AULA 3                                                  CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE TERCER CURS - SEGON SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 2                                                                                              SETMANA DEL 16 AL 20 DE FEBRER      

	
	16 DILLUNS
	17 DIMARTS
	18 DIMECRES
	19 DIJOUS
	20 DIVENDRES

	09.00-10.00
	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II

	10.00-11.00
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Fonaments de Projectes
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	


 
)
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	SETMANA 3                                                                                           SETMANA DEL 23 AL 27 DE FEBRER      

	
	23 DILLUNS
	24 DIMARTS
	25 DIMECRES
	26 DIJOUS
	27 DIVENDRES

	09.00-10.00
	
	
	
	
	

	10.00-11.00
	Mètodes  de Processament d’Aliments II 
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Fonaments de Projectes
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	S1

g 1

Inf. 2 – V0-144
	S1

g 2

Inf. 2 – V0-144
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	P4
	
	S1

g 3

Inf. 2 – V0-144
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	P4

	15.30-16.00


	SDI1
	
	
	
	

	16.00-16.30


	g A i B
	Planta Pilot
	DI1
	
	

	16.30-17.00


	Sala de Graus


	
	g A i B
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	Planta Pilot

	17.30-18.00


	
	
	A9
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	


                  PLAB :        S1 (Pràctiques Planta Pilot: Hydrocooling)
                  PAUL :       DI1 (Desenvolupament i Innovació: Disseny d’un nou producte)

SDI1 (Desenvolupament i Innovació)
                 PLABEspecials- Planta Pilot-: P4 (Pràctiques Planta Pilot: Utilització de Fred):  (grups oberts)
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	SETMANA 4                                                                                            SETMANA DEL 2 AL 6 DE MARÇ     

	
	2 DILLUNS
	3 DIMARTS
	4 DIMECRES
	5 DIJOUS
	6 DIVENDRES

	09.00-10.00
	T8

g B

A9
	SH1 

g A     A9
	S1

g 3

Inf. 1 – V0-140
	T8

g A

A9
	SH1 

g B  A9

	10.00-11.00
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Fonaments de Projectes
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	S2

g 1 

Inf. 1 – V0-140
	S2

g 2

Inf. 1 – V0-140
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	Desenvolupament i Innovació TUTORIA

	14.00-14.30


	
	P4
	
	P4
	
	S2
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	
	
	g 3
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	P4
	
	
	
	P4
	

	15.30-16.00


	SH2 
	
	SH2 
	
	
	
	Inf. 1 –

V0-140
	
	
	

	16.00-16.30


	g 1
	Planta Pilot
	g 2
	Planta Pilot
	
	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	Inf. 1 – V0-140
	
	Inf. 1 – V0-140
	
	
	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	SH2 
	
	
	
	Planta Pilot
	
	
	
	Planta Pilot
	

	17.30-18.00


	g 3
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	Inf. 1 – V0-140
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


                     PAUL :   T8 (Pràctiques Planta Pilot: Congelació)
                     SH1 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)
                                                        
 PLAB:    S2 (Pràctiques Planta Pilot: Congelació per aire forçat)
SH2 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)
                 PLABEspecials- Planta Pilot-: P4 (Pràctiques Planta Pilot: Utilització de Fred):  (grups oberts) 
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	SETMANA 5                                                                                            SETMANA DEL 9 AL 13 DE MARÇ     

	
	9 DILLUNS
	10 DIMARTS
	11 DIMECRES
	12 DIJOUS
	13 DIVENDRES

	09.00-10.00
	S3

g 1

Inf. 2 – V0-144
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Mètodes  de Processament d’Aliments II

	10.00-11.00
	
	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II: Sessió explicació per fer el cas 2
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	
	
	
	
	
	

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	FP 1

g A i B 

A3
	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	
	
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	Desenvolupament i Innovació TUTORIA

	14.00-14.30
	P5
	P5
	S3

g 2
	P5
	P5
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	
	Inf. 2 – V0-144
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	S3

g 3

Inf. 2 – V0-144
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	Planta Pilot
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	Planta Pilot
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	


 PAUL:   
FP1 (Fonaments de Projectes) : 1 (Avaluació econòmica d’un projecte)
 PLAB:    S3 (Pràctiques Planta Pilot: Inact. Tèrmica de microorg.)


 PLABEspecials- Planta Pilot-: P5 (Pràctiques Planta Pilot: Pasteurització):  (grups oberts)
MÈTODES DE PROCESSAMENT D’ALIMENTS II: Sessió explicació per fer el cas 2:  12/03/15
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	SETMANA 6                                                                                            SETMANA DEL 16 AL 20 DE MARÇ     

	
	16 DILLUNS
	17 DIMARTS
	18 DIMECRES
	19 DIJOUS
	20 DIVENDRES

	09.00-10.00
	S4

g 1

Inf. 2 – V0-144
	
	
	
	

	10.00-11.00
	
	
	
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	S4

g 3

Inf. 2 – V0-144
	HIGIENE I SISTEMES D’AUTOCONTROL

EXAMEN

A2-A3
	FP 2

	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	
	g  A i B 

A3
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	P5
	
	P5
	DI2
	S4
	
	
	
	DI2


	DI2

	14.30-15.00


	
	
	
	
	g 2
	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	g 3
	Inf. 2 – V0-144
	
	
	P6
	g 1
	g 2

	15.30-16.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	
	
	
	Planta Pilot
	
	

	17.00-17.30


	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	V0-160
	
	
	
	
	V0-160
	V0-160

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


PAUL:   
FP2 (Fonaments de Projectes): 2 (Avaluació econòmica d’un projecte)

PLAB:    S4 (Pràctiques Planta Pilot: Esterilització)       DI2 (Desenvolupament i Innovació: Elaboració del prototip al laboratori)
PLABEspecials- Planta Pilot-: P5 (Pràctiques Planta Pilot: Pasteurització):  (grups oberts) P6 (Pràctiques Planta Pilot: Esterilització UHT (P6):  (grups oberts)
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	SETMANA 7                                                                                            SETMANA DEL 23 AL 27 DE MARÇ     

	
	23 DILLUNS
	24 DIMARTS
	25 DIMECRES
	26 DIJOUS
	27 DIVENDRES

	09.00-10.00
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Mètodes  de Processament d’Aliments II  
	S5

g 3

Inf. 2 – V0-144
	SH3 

g A

A9

	10.00-11.00
	
	
	
	
	SH3

g B

A9

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Fonaments de Projectes
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Mètodes  de Processament d’Aliments II TUTORIA
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	S5

g 2

Inf. 2 – V0-144
	S5

g 1

Inf. 2 – V0-144
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	
	
	P6
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	P6
	Planta Pilot
	Mètodes  de Processament d’Aliments II (Presentació cas II)

	15.30-16.00


	SDI2
	
	
	
	

	16.00-16.30


	g A i B
	
	Planta Pilot
	
	A4

	16.30-17.00


	Sala de Graus


	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	


PAUL:     SH3 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)


             SDI2 (Desenvolupament i Innovació)
PLAB:    S5 (Pràctiques Planta Pilot: Permeabilitat de material d’envàs) 
PLABEspecials- Planta Pilot-: HP1 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)                 P6 (Pràctiques Planta Pilot: Esterilització UHT (P6):  (grups oberts)   
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	SETMANA 8                                                                                           SETMANA DEL 6 AL 10 D’ABRIL      

	
	6 DILLUNS
	7 DIMARTS
	8 DIMECRES
	9 DIJOUS
	10 DIVENDRES

	09.00-10.00
	F

E

S

T

I

U


	
	
	
	

	10.00-11.00
	
	
	
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	Fonaments de Projectes
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	

	13.00-14.00
	
	HP1

Planta Pilot 

	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II

	14.00-14.30
	
	HP1

Planta Pilot 

	HP1


	HP1


	HP1



	14.30-15.00


	
	
	Planta pilot
	Planta pilot
	Planta pilot

	15.00-15.30


	
	DI3
	DI3
	P6
	DI3
	P6
	
	P6

	15.30-16.00


	
	g 2
	g 3
	
	g 1
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot

	16.30-17.00


	
	V0-160
	V0-160
	
	V0-160
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	


       PLABEspecials-
 HP1 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)                 P6 (Pràctiques Planta Pilot: Esterilització UHT (P6):  (grups oberts)   

        PLAB:    DI3 (Desenvolupament i Innovació: Elaboració del prototip al laboratori)   
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	SETMANA 9                                                                                                            SETMANA DEL 13 AL 17 D’ABRIL

	
	13 DILLUNS
	14 DIMARTS
	15 DIMECRES
	16 DIJOUS
	17 DIVENDRES

	09.00-10.00
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	
	SH4

g B  A9
	

	10.00-11.00
	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	SH4

g A A9
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Fonaments de Projectes
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	P7
	PL6
	P7
	PL6
	P7
	PL6
	P7
	

	14.30-15.00


	
	g 1


	
	g 2


	
	g 3


	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	

	16.00-16.30


	P7
	
	P7
	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	V0-160
	
	V0-160
	
	V0-160
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	
	


PAUL:     SH4 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)
PLABEspecials-Planta Pilot-: P7 (Pràctiques Planta Pilot: Autoclau):  (grups oberts)  
PLAB:       PL6  (Pràctiques Planta Pilot: envasat en atmòsfera modificada) 
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	SETMANA 10                                                                                            SETMANA DEL 20 AL 24 D’ABRIL  FIRA TECNOALIMENTÀRIA : 22/04

	
	20 DILLUNS
	21 DIMARTS
	22 DIMECRES
	23 DIJOUS
	24 DIVENDRES

	09.00-10.00
	
	
	
	SH5

g B  A9
	F

E

S

T

A

F

A

C

U

L

T

A

T



	10.00-11.00
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	SH5

g A  A9
	

	11.00-12.00
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	

	12.00-13.00
	PL6 

g 2

	PL6

g 3

	
	PL6

g 1

	

	13.00-14.00
	V0-160


	V0-160


	
	V0-160


	

	14.00-14.30


	PL3
	
	PL3
	DI4
	
	
	
	PL3
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	g 3
	DI4
	g 1
	
	
	
	DI4
	g 2
	

	15.30-16.00


	V0-226
	g 1
V0-160
	
	g 2
	
	
	g 3
	
	

	16.00-16.30


	
	
	V0-226


	
	
	
	
	V0-226


	

	16.30-17.00


	
	
	
	V0-160
	
	
	V0-160
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	


PAUL:     SH5 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)
PLAB:      PL3- PL6  (Pràctiques Planta Pilot: envasat en atmòsfera modificada)                     DI4  (Desenvolupament i Innovació: Elaboració del prototip al laboratori )
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	SETMANA 11                                                                                            SETMANA DEL 27 D’ABRIL A L’1 DE MAIG

	
	27 DILLUNS
	28 DIMARTS
	29 DIMECRES
	30 DIJOUS
	1 DIVENDRES

	09.00-10.00
	MÈTODES DE PROCESSAMENT D’ALIMENTS II

EXAMEN PARCIAL

A2-A3
	
	
	
	F

E

S

T

I

U



	
	
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol 
	
	

	10.00-11.00
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol TUTORIA: Seguiment del cas APPPC
	
	

	11.00-12.00
	
	Fonaments de Projectes
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	PL4
	

	12.00-13.00
	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II- TUTORIA 
	g 3 - V0-226


	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	PLAB 


	PL4
	PLAB 


	
	PL4
	PLAB 


	
	PLAB 
	

	14.30-15.00


	Higiene
	g 2


	Higiene
	
	g 1
	Higiene
	
	Higiene
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	g 3
	V0-226


	g 3
	
	V0-226


	g 3
	
	g 3
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	V0-160
	
	V0-160
	
	
	V0-160
	
	V0-160
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	


PLAB Higiene (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)    
 PLAB:       PL4 (Pràctiques Planta Pilot: Fermentació de la cervesa)
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	SETMANA 12                                                                                            SETMANA DEL 4 AL 8 DE MAIG

	
	4 DILLUNS
	5 DIMARTS
	6 DIMECRES
	7 DIJOUS
	8 DIVENDRES

	09.00-10.00
	PRESENTACIÓ TFG, PRÀCTICUM i RECONEIXEMENT ACADÈMIC

A3
	
	
	SH6
g B  A9
	

	10.00-11.00
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	SH6
g A  A9
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Fonaments de Projectes
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	PLAB Higiene
	
	PLAB Higiene
	
	PLAB Higiene
	
	
	PLAB Higiene
	
	
	

	16.00-16.30


	g 2
	
	g 2
	
	g 2
	
	
	g 2
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	V0-160
	
	V0-160
	
	V0-160
	
	
	V0-160
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	


PAUL:     SH6 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)
PLAB Higiene (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)
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	SETMANA 13                                                                                            SETMANA DE L’ 11 AL 15 DE MAIG

	
	11 DILLUNS
	12 DIMARTS
	13 DIMECRES
	14 DIJOUS
	15 DIVENDRES

	09.00-10.00
	PRESENTACIÓ OPTATIVES 

A3
	
	
	
	

	10.00-11.00
	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol TUTORIA: Seguiment del cas APPPC
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	PLAB Higiene


	
	PLAB Higiene


	
	PLAB Higiene
	
	PLAB Higiene


	P10

	14.30-15.00


	
	g 1
	
	g 1
	
	g 1
	
	g 1
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	V0-160
	
	V0-160
	
	V0-160
	
	V0-160
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	Planta Pilot

	17.00-17.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	


 PLAB Higiene (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)    
PLABEspecials-Planta Pilot-: P10 (Pràctiques Planta Pilot: Elaboració liquat vegetal):  (grups oberts)
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	SETMANA 14                                                                                          SETMANA DEL 18 AL 22 DE MAIG

	
	18 DILLUNS
	19 DIMARTS
	20 DIMECRES
	21 DIJOUS
	22 DIVENDRES

	09.00-10.00
	S6

g 1

Inf. 2 – V0-144
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	
	Desenvolupament i Innovació
	Mètodes  de Processament d’Aliments II

	10.00-11.00
	
	
	
	
	

	11.00-12.00
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol
	S6

g 2

Inf. 2 – V0-144
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Desenvolupament i Innovació

	12.00-13.00
	
	
	
	S6

g 3

Inf. 2 – V0-144
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	P8
	
	P8
	
	P8
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	PL5
	
	
	

	15.30-16.00


	SDI3
g A i B

Sala de Graus


	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	

	16.00-16.30


	
	P8
	
	P8
	g 1
	P8
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	V0-160
	
	
	

	17.30-18.00


	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	
	


PAUL:     SDI3 (Desenvolupament i Innovació)
PLAB:    S6 (Pràctiques Planta Pilot: Envasat fruita fesca)      PL5 (Pràctiques Planta Pilot: Envasos)
PLABEspecials-Planta Pilot-: P8 (Pràctiques Planta Pilot: Envasat):  (grups oberts)
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	SETMANA 15                                                                                          SETMANA DEL 25 AL 29 DE MAIG   

	
	25 DILLUNS
	26 DIMARTS
	27 DIMECRES
	28 DIJOUS
	29 DIVENDRES

	09.00-10.00
	SH7

g A  

A10


	Higiene i Sistemes d’Autocontrol 

Resolució CAS

A13 
(fins 10:30)
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol 

Resolució CAS

A13
(fins 10:30)
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol 

Resolució CAS

A13
(fins 10:30)
	

	10.00-11.00
	
	
	
	
	DI5

g 3  

V0-160

	
	
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol 

Resolució CAS

A13
( de 10:30 a 12 h)
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol 

Resolució CAS

A13
( de 10:30 a 12 h)
	Higiene i Sistemes d’Autocontrol 

Resolució CAS

A13
( de 10:30 a 12 h)
	

	11.00-12.00
	SH7

g B 

A10
	
	
	
	

	12.00-13.00
	
	
	
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	P10
	P9
	P10
	P9
	P9
	
	
	P9
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	
	PL5
	DI5
	
	PL5
	DI5
	DI6

Concurs

	15.30-16.00


	
	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	Planta Pilot
	g 2
	g 1
	Planta Pilot
	g 3
	g 2
	

	16.00-16.30


	
	
	
	P9
	P9
	
	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	Planta Pilot
	
	Planta Pilot
	
	
	V0-226
	V0-160
	
	V0-226
	V0-160
	Sala de Juntes 

	17.00-17.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	Planta Pilot
	Planta Pilot
	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30
	
	
	
	
	
	
	


            PLABEspecials-Planta Pilot-: P9 Pràctiques Planta Pilot: Control de processos    P10 (Pràctiques Planta Pilot: Elaboració liquat vegetal):  (grups oberts)
          PLAB:       DI5  (Desenvolupament i Innovació: preparar mostres concurs)   PL5 (Pràctiques Planta Pilot: Envasos)
           DI6  (Desenvolupament i Innovació: Concurs
HIGIENE I SISTEMES D’AUTOCONTROL: Liurament de treball  . Resolució en 6 sessions de 2 hores
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	SETMANA 16                                                                                            SETMANA DE L’1  AL 5 DE JUNY

	
	1 DILLUNS
	2 DIMARTS
	3 DIMECRES
	4 DIJOUS
	5 DIVENDRES

	09.00-10.00
	F

E

S

T

I

U


	
	
	Mètodes  de Processament d’Aliments II
	Desenvolupament i Innovació



	10.00-11.00
	
	
	
	
	

	11.00-12.00
	
	S7

g 3
 Inf. 2 – V0-144
	
	
	P10

Planta Pilot
(11:30 a 14:30)

	12.00-13.00
	
	
	
	S7

g 1

Inf. 2 – V0-144
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	P10
	
	S7
	P10
	

	15.30-16.00


	
	
	
	g 2
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	Inf. 2 – V0-144
	
	

	16.30-17.00


	
	Planta Pilot
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	Planta Pilot
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	
	

	19.30-18.00


	
	
	
	
	
	


            PLAB:    S7 (Pràctiques Planta Pilot: Control de processos)
 

            PLABEspecials-Planta Pilot: P10 (Pràctiques Planta Pilot: Elaboració liquat vegetal):  (grups oberts)
          PAUL:     SH7 (Higiene i Sistemes d’Autocontrol)



 
SDI5 (Desenvolupament i Innovació)
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	SETMANA 17                                                                                            SETMANA DEL 8 AL 12 DE JUNY

	
	8 DILLUNS
	9 DIMARTS
	10 DIMECRES
	11 DIJOUS
	12 DIVENDRES

	09.00-10.00
	F

E

S

T

I

U


	
	
	
	

	10.00-11.00
	
	
	
	Fonaments de projectes

Presentacions orals
	

	11.00-12.00
	
	
	
	A3
	

	12.00-13.00
	
	MÈTODES DE PROCESSAMENT D’ALIMENTS II

EXAMEN

A3-A4


	
	Fonaments de projectes

Presentacions orals
	FONAMENTS DE PROJECTES

EXAMEN

A3-A4

	13.00-14.00
	
	
	
	A3
	

	14.00-14.30


	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	

	19.30-21.00
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	SETMANA 18                                                                                            SETMANA DEL 15 AL 19 DE JUNY

	
	15 DILLUNS
	16 DIMARTS
	17 DIMECRES
	18 DIJOUS
	19 DIVENDRES

	09.00-10.00
	DESENVOLUPAMENT I INNOVACIÓ

EXAMEN

A3-A4
	
	
	HIGIENE I SISTEMES D’AUTOCONTROL

EXAMEN

A3-A4
	

	10.00-11.00
	
	
	
	
	

	11.00-12.00
	
	
	
	
	

	12.00-13.00
	
	
	
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	

	19.30-21.00
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	SETMANA 19                                                                                           SETMANA DEL 22 AL 26 DE JUNY

	
	22 DILLUNS
	23 DIMARTS
	24 DIMECRES
	25 DIJOUS
	26 DIVENDRES

	09.00-10.00
	
	
	F

E

S

T

I

U


	
	

	10.00-11.00
	
	
	
	
	PRÀCTIQUES PLANTA PILOT

EXAMEN SEMINARIS

A3-A4

	11.00-12.00
	
	
	
	
	

	12.00-13.00
	
	
	
	
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	

	19.30-21.00
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	SETMANA 20                                                                                           SETMANA DEL 29 DE JUNY AL 3 DE JULIOL      -RECUPERACIONS-

	
	29 DILLUNS
	30 DIMARTS
	1 DIMECRES
	2 DIJOUS
	3 DIVENDRES

	09.00-10.00
	
	
	
	
	

	10.00-11.00
	DESENVOLUPAMENT I INNOVACIÓ

EXAMEN

A3
	
	
	
	HIGIENE I SISTEMES D’AUTOCONTROL

EXAMEN

A1

	11.00-12.00
	
	
	
	
	

	12.00-13.00
	
	
	
	MÈTODES DE PROCESSAMENT D’ALIMENTS II

EXAMEN

A3
	

	13.00-14.00
	
	
	
	
	

	14.00-14.30


	
	
	
	
	

	14.30-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-15.30


	
	
	
	
	

	15.30-16.00


	
	
	
	
	

	16.00-16.30


	
	
	
	
	

	16.30-17.00


	
	
	
	
	

	17.00-17.30


	
	
	
	
	

	17.30-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-18.30


	
	
	
	
	

	18.30-19.00


	
	
	
	
	

	19.00-19.30


	
	
	
	
	

	19.30-21.00


	
	
	
	
	


