PLANIFICACIO DOCENCIA NO PRESENCIAL de 32 CTA 2n semestre

Setmana docent 1

del 15 al 19 de febrer) El dimarts 16, activitat campus de 13 a 15h

Assignatura

Activitats docents

PPP

Material T7

Higiene i SA

TEMA 1.- Conceptes: Higiene dels Aliments
TEMA 2.- Aspectes legals en |a higiene alimentaria.
Plantejament de I'activitat SH1: Perills: 19 de febrer

Fonaments Proj.

Tema 1. Definicié de projecte (PWP amb veu)

Metodes PA Il

Tema 1. Enginyeria en fred. Refrigeracié.
Tema 2. Congelacio.

Desenvolupament In

T0 Confidencialidad

Setmana docent 2 (del 22 al 26 de febrer)

Higiene i SA

Tema 2.- Aspectes legals en la higiene alimentaria
Tema 3.- APPCC
LLiurament del caso SH1

Fonaments Proj.

Tema 2. Avaluacié econdmica (I) (PWP amb veu)
Treball en grup: Presentacio primer informe
Data limit: 5 marg

Metodes PA I

Tema 3. Equips i sistemes de produccio de fred.

Tema 4. Efecte dels tractaments sobre els microorganismes i els
components dels aliments.

Tema 5. Pasteuritzacid i esterilitzacid.

Desenvolupament In

T1 Entorno de la empresa alimentaria: un mercado global.

Setmana docent 3 (de I’ 1 al 5 de marg)

PPP Material T8
Entrega T7 (data limit 05/03)
Higiene i SA Tema 3: APPCC

Fonaments Proj.

Tema 2. Avaluacié econémica (II) (PWP amb veu)

Seminari. Avaluacié econdmica (1) (PWP amb veu)

Treball en grup: Presentacié exemple d’avaluacié econdmica
Data limit: 22 marg

Metodes PA I Tema 6. Processos térmics en continu.
Tema 7. Processos térmics en discontinu.
Setmana docent 4 (del 8 al 12 de marg)
PPP Entrega S1 (data maxima 11 marg)
Higiene i SA Tema 3: APPCC

Fonaments Proj.

Tema 3. Disseny d’equips (PWP amb veu)

Metodes PA 11

Tema 8. Escalfament dieléctric, ohmic i infraroig.

Desenvolupament In

T2 Metodologia para el desarrollo de un nuevo producto

Setmana docent 5 (del 15 al 19 de marg) El dimecres 17, activitat campus de 13 a 15h




PPP

Entrega T8 (data limit 19/03)

Higiene i SA

Tema 6. Disseny i instalacions
Plantejament de CAS grupal del APPCC: 16 de marg

Fonaments Proj.

Seminari. Avaluacié econémica (ll) (PWP amb veu)

Metodes PA I

Tema 9. Enfornat i torrat.

Desenvolupament In

T3 Introduccion al emprendimiento

Setmana docent 6 (del 22 al 26 de marg)

PPP Material PL3
Entrega S2 (data limit 25/03)
Higiene i SA Tema 4: Control de Proveidors

Tema 5: Tracabilitat
Plantejament de les activitats SH3 (Proveidors) i SH4: Tracgabilitat: 23
de marg

Fonaments Proj.

Tema 3. Disseny d’equips (PWP amb veu)

Metodes PA I

Tema 10. Fregit i coccid.

e Explicacié Caso Il.

Desenvolupament In

T 4 Busqueda de patentes y acuerdos de transferencia

Setmana docent 7 (del 6 al 9 d’abril) El dilluns 5 és festa

PPP

Material PL4

Higiene i SA

Tema 7: Neteja i desinfeccid
Lliurament via Moodle de les activitats SH3 i SH4 (7 d’abril)
Plantejament de |'activitat SH6: Pla de N+ D: 8 d’abril

Fonaments Proj.

Tema 4. Diagrames i planols (PWP amb veu)

Metodes PA Il

Tema 11. Processos biologics de conservacié d'aliments.
Bioconservacio.

Desenvolupament In

T6 Plan de empresa

Setmana docent

8 (del 12 al 16 d’abril) El dijous 15, activitat campus de 13 a 15h

PPP

Material S4

Higiene i SA

Tema 8.- Pla control de plagues
Tema 9.- Pla control d’aigua
Tema 10.- Pla d’al-legens

Fonaments Proj.

Tema 4. Diagrames i planols (PWP amb veu)

Metodes PA 1l

Tema 12. Processos de fermentacio.

Desenvolupament In

T7 Principios basicos de Marketing |

Setmana docent 9 (del 19 al 23 d’abril)

Higiene i SA

Tema 11.- Pla de Subproductes

Tema 12.- Pla de control de Temperatura

Tema 13.- Pla Formacié manipuladors

Lliurament de I"activitat SH6: 22 d’abril

Plantejament de I'activitat SH5: Auditoria de les instal-lacions de la
Planta




Metodes PA Il

Tema 13. Biotecnologia, produccid i Us d'enzims.
e Entrega Caso Il (data limit 19/04 a las 12:00h)

Desenvolupament In

T8 Principios basicos de Marketing Il

Setmana docent 10 (del 26 al 29 d’abril) El divendres 30 és festa

PPP Material S5
Entrega tasca PL5 (data limit 28/04)
Higiene i SA Tema 14 i 15.- GPCH y Food Fraud

Tema 16: Food Defence)

Fonaments Proj.

Tema 4. Elaboracio de la memoria escrita (PWP amb veu)
Data limit: 1 juny

Metodes PA Il

Tema 14. Alta pressio.
Data limit Caso |: 26 abril

Desenvolupament In

T9 La Innovacion en la Industria alimentaria

Setmana docent 11 (del 3 al 7 de maig)

PPP Material P6
Material P8
Higiene i SA Lliurament de I'activitat SH5: N+D (7 de maig)

Metodes PA Il

Tema 15. Métodes no térmics de processament minim.
Tema 16. Metodes combinats en la conservacid d'aliments.

Desenvolupament In

T10 Comunicacidny campaias publicitarias

Setmana docent 12 (del 10 al 14 de maig) El divendres 14, activitat campus de 13 a 15h

PPP

Material S6

Higiene i SA

Tema 17. Validacid de Prosessos.
Tema 18. Auditoria.
Lliurament de registres de Practiques (grups setmana anterior)

Metodes PA I

Tema 17-20. Envasat i materiales d’envasament, equips i sistemes
d’envasament, emmagatzematge i distribucio

Desenvolupament In

T11 Conceptos basicos en 1+D: Investigacidon, desarrollo en la Ind.
Alimentaria.
Estructura de la empresa alimentaria y mecanismos de decisidn

Setmana docent 13 (del 17 al 21 de maig)

Higiene i SA

Lliurament Practiques (grups setmana anterior)

Fonaments Proj.

Tema 4. Preparacié d’una presentacio oral (PWP amb veu)

Metodes PA 11

Tema 21. Aplicacié de recobriments.
Tema 22. Produccié d'aigua.
Tema 23. Control de processos.

Setmana docent 14 (del 25 al 28 de maig) El dilluns 24 és festa
PPP Material S7 + P9
Higiene i SA Lliurament de registres de Practiques (grups setmana anterior)

Lliurament del cas APPCC: 28 de maig




Fonaments Proj. Entrega memoria escrita (Pel Campus Virtual)

Metodes PA Il Tema 24. Destil-lacié d'aliments.

Setmana docent 15 (del 31 de maig al 4 de juny)

PPP Material P10

Higiene i SA Lliurament de registres de Practiques (grups setmana anterior)

Setmana docent 16 (del 7 a I’ 11 de juny)

PPP Entrega tasca PL7 (data limit 10/06)

Setmana docent 17 (del 14 al 18 de juny)

Setmana docent 18 (del 21 al 25 de juny) El dijous 24 és festa

Setmana docent 19 (del 28 de juny al 2 de juliol)




