
PLANIFICACIÓ DOCÈNCIA NO PRESENCIAL 2n CTA. Segon semestre 

 

Setmana docent 1 (del 15 al 19 de febrer) 

Assignatura Activitats docents 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual: Bloc I.  
- Tema 1. Introducció a l’anàlisi i control de qualitat dels aliments (2h)  
- Tema 2. Mostreig (1h) 
Docència virtual síncrona: Presentació de l’assignatura per Teams (1h) 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 
 

Campus Virtual: (4h) 
- Tema 1. Introducció: operacions i processos a la indústria alimentària. 
- Tema 2:  Sistemes amb reacció (I): estequiometria, velocitat de 

reacció i balanços 

Operacions 
Bàsiques 

Campus virtual:   
- Tema 1A  
Docència virtual síncrona:   
- Presentació de l’assignatura 

 
Alimentació i 

Cultura 
Campus virtual: 
- Tema 1 (1,5 h): Introducció a l'Antropologia social i cultural 
Docència virtual síncrona:  
- Presentació de l’assignatura i Tema introductori  

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 2: Fisiologia de la nutrició 
- Tema 3 Energia 
Docència virtual síncrona:   
- Presentació de l’assignatura: Tema 1 
 

Setmana docent 2 (del 22 al 26 de febrer) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual: Bloc II.  
- Tema 1. Introducció propietat físiques (1h) 
- Tema 2. A. Propietat geomètriques (2h) 
Docència virtual síncrona:  
- Sessió de reforç de conceptes i dubtes del Bloc I 
- PLAB 1. Introducció al laboratori d’anàlisi i control de qualitat dels 

aliments 
Reactors, 

Instrumentació i 
Control 

Campus Virtual: (4h) 
- Tema 2: Sistemes amb reacció (I): estequiometria, velocitat de 

reacció i balanços 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 1 (1,5h). Introducció a l'Antropologia social i cultural 
 

Nutrició Humana Campus virtual: (3h) 
- Tema 3. Energia  
- Tema 4. Aigua i electròlits 
- Pràctica càlcul necessitats (2h) 
 

Setmana docent 3 (del 1al 5 de març) 



Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual: Bloc II 
- Tema 3. Avaluació del color (2h).  
- Tema 4. Avaluació de les propietats mecàniques (1 h) 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 

Campus virtual: (2h) 
- Tema 2: Sistemes amb reacció (I): estequiometria, velocitat de 

reacció i balanços. 

Operacions 
Bàsiques 

Campus virtual:   
- Tema 1B 
Docència virtual síncrona:   
- Problemes Tema 1A. GB i GC 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 2 (1,5 h). Introducció a l'Antropologia de la alimentación 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 5. Minerals 
Docència virtual síncrona:   
- Reforç temes 2-4 

Setmana docent 4 (del 8 al 12 de març) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus Virtual: Bloc II 
- Tema 4. Avaluació de la textura i reologia (2 h) 
- Tema 5. Avaluació de les propietats funcionals (1 h) 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 

Campus Virtual: (2h) 
- Tema 2. Sistemes amb reacció (I): estequiometria, velocitat de 

reacció i balanços 

Operacions 
Bàsiques 

Docència virtual síncrona:  Problemes Tema 1B. GB i GC 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 3 (1,5 h). Mètodes i tècniques d'investigació en Antropologia de 

l'alimentació. 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 5. Minerals 
- Tema 6. Vitamines 
Docència virtual síncrona:   
- Seminari 1 (2h) 

Setmana docent 5 (del 15 al 19 de març) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual:   
- Bloc II. Tema 5. Avaluació de les propietats funcionals (1 h) 
- Bloc III. Tema 1. Anàlisi de l’aigua (2 h) 
Docència virtual síncrona:   
- Sessió reforçament bloc II 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control  

Campus virtual: (3 h) 
- Tema 2: Sistemes amb reacció (I): estequiometria, velocitat de 

reacció i balanços 

Operacions 
Bàsiques 

Campus virtual:   
- Tema 2A 
Docència virtual síncrona:  
- Seminari avaluatiu Tema 1. GB i GC 



Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 3 (1,5 h). Mètodes i tècniques d'investigació en Antropologia de 

l'alimentació 
Docència virtual síncrona:   
- Sessió interactiva TEAMS 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 7. Hidrats de carboni 
Docència virtual síncrona:   
- Reforç temes 5-6 
Inici del treball d’autoavaluació nutricional. 15-03-2021 

Setmana docent 6 (del 22 al 26 de març) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual:   
- Tema 2. Anàlisi de lípids (3 h) 
Docència virtual síncrona:   
- Seminari Explicació casos 
- PLAB 4. Anàlisi i control de qualitat conserva vegetal de carxofes 
 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 

Campus virtual:  (3 h) 
- Tema 2: Sistemes amb reacció (I): estequiometria, velocitat de 

reacció i balanços 

Operacions  
Bàsiques 

Docència virtual síncrona:  
- Problemes Tema 2A. GA i GC  

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 3 (1,5 h). Mètodes i tècniques d'investigació en Antropologia de 

l'alimentació (1,5 h) 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 8. Proteïnes 
Docència virtual síncrona:   
- Reforç tema 7 

Setmana docent 7 (del 6 al 9 d’abril) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus Virtual:  
- Tema 8. Anàlisi  proteïnes (2 h) 
- Tema 4. Anàlisi d’hidrats de carboni (1 h) 
Docència virtual síncrona:  
- PLAB 5. Anàlisi i control de qualitat d’olis d’oliva 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control  

Campus Virtual: (2h) 
- Tema 2: Sistemes amb reacció (I): estequiometria, velocitat de 

reacció i balanços.  
- Tema 3: sistemes amb reacció (ii): reactors químics 

Operacions 
Bàsiques 

Campus virtual:   
- Tema 3 
Docència virtual síncrona:  
- Problemes Tema 2B. GA i GC 
- Tutoria  



Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 3 (1,5 h). Mètodes i tècniques d'investigació en Antropologia de 

l'alimentació 
Docència virtual síncrona:   
- Sessió interactiva TEAMS 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 9. Lípids 
- Tema 10. Alcohol 

Setmana docent 8 (del 12 al 16 d’abril) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual:  Bloc III 
- Tema 4. Anàlisi d’hidrats de carboni (1 h) 
- Tema 5. Anàlisi de vitamines (1 h) 
- Tema 6. Anàlisi de minerals (1 h) 
Docència virtual síncrona:  
- Presentació/discussió de resultats de pràctiques (SPACQA). 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control  

Campus virtual:  (4 h) 
- Tema 4: introducció al control de processos 

Operacions 
Bàsiques 

Campus virtual:   
- Tema 3 
Docència virtual síncrona:  
- Seminari avaluatiu Tema 2. GA i GC 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 4 (2 h). Alimentació i condicionants biològics, ecològics i 

tecnològics  
Docència virtual síncrona:   
- Sessió interactiva TEAMS  

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 13. Comportament alimentari 
- Tema 14. Grups d’aliments 
Docència virtual síncrona:   
- Reforç tema 8-10 

Setmana docent 9 (del 19 al 23 d’abril) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual:  Bloc III 
- Tema 7. Anàlisi d’additius (1 h) 
- Bloc IV. Qualitat microbiològica. Tema 1. Vies de contaminació 

microbiana als aliments. Condicions que afecten al desenvolupament 
dels microorganismes als aliments (2 h) 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 

Campus virtual:  (2 h) 
- Tema 4: introducció al control de processos. 
Docència virtual síncrona:  
- Seminari (2h). Resolució examen 
Lliurament tasca: Treball RiC 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 4 (1,5 h). Alimentació i condicionants biològics, ecològics i 

tecnològics  



Nutrició Humana Campus virtual: (1h) 
- Tema 15. Recomanacions nutricionals 
- Tema 16. Taules de composició d’aliments 

Setmana docent 10 (del 26 al 30 d’abril) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual: 
- Bloque IV. Qualitat microbiològica. Tema 2. Selecció de  criteris 

microbiològics i interpretació de resultat (2 h) 
- Tema 3. Mètodes d’anàlisi microbiològic dels aliments (1 h) 
Docència virtual síncrona:   
- Reforç Bloc III 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 5 (1,5 h). Alimentació i condicionants socioeconòmics  
Docència virtual síncrona:   
- Sessió interactiva  
Lliurament exercici mòdul 3 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 

Campus virtual: (2h) 
- Tema 4: Introducció al control de processos 

Nutrició Humana Campus virtual: (1h) 
- Tema 17. Etiquetatge nutricional 
Docència virtual síncrona:   
- Reforç temes 13-16 

Setmana docent 11 (del 3 al 7 de maig) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual:  Bloc V. Qualitat sensorial 
- Tema 1. Introducció (1 h) 
- Tema 2. Objectius i tipus d’estudis (1 h) 
- Tema 3. Atributs sensorials (1,5 h) 
Docència virtual síncrona:  
- Sessió de reforçament de conceptes i dubtes del Bloc IV 
- Tutories de seguiment dels casos 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 

Campus virtual: (2 h) 
- Tema 4: Introducció al control de processos 

Operacions 
Bàsiques 

Docència virtual síncrona:  
- Problemes Tema 3. GA i GB 
 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 5 (1,5 h). Alimentació i condicionants socioeconòmics  
 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 18. Característiques dels aliments funcionals 
 

Setmana docent 12 (del 10 al 14 de maig) 



Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual: Bloc V. Qualitat sensorial 
- Tema 4. Proves sensorials (2,5 h) 

Alimentació i 
cultura 

Campus virtual: 
- Tema 6 (2 h). Alimentació, diversitat cultural i sistemes de creences 
Docència virtual síncrona:   
- Sessió interactiva Teams 

Nutrició Humana Campus virtual:  
- Tema 19. Equilibri alimentari de la persona adulta sana 
Docència virtual síncrona:   
- Reforç temes 17-18 

Setmana docent 13 (del 17 a 21 de maig) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Campus virtual: 
Tema 5. Execució (1 h)  
Tema 6. Eines complementàries (1 h) 
Docència virtual síncrona:  
- Sessió de reforçament de conceptes i dubtes del Bloc V 

Reactors, 
Instrumentació i 

Control 

Docència virtual síncrona:  
- Seminari (2h). Control 
Lliurament RiC  

Operacions 
Bàsiques 

Docència virtual síncrona:  
- Problemes Tema 3. GA i GB 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 6 (2 h). Alimentació, diversitat cultural i sistemes de creences  
Docència virtual síncrona:   
- Sessió interactiva Teams 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 20. Alimentacions alternatives 

Setmana docent 14 (del 24 al 29 de maig) 

Anàlisi i Control 
de Qualitat dels 

Aliments 

Lliurament guió i presentació Power Point del seminari de Resolució 
de Cas (màxim 29/5) 
 

Operacions 
Bàsiques 

Docència virtual síncrona:  
- Problemes Tema 3. GA i GB 
- Tutoria 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 6 (2 h). Alimentació, diversitat cultural i sistemes de creences 
 

Nutrició Humana Campus virtual: (2h) 
- Tema 21. Pautes d'alimentació recomanades en les diferents etapes i 

situacions fisiològiques de la vida. 
Docència virtual síncrona:  
- Reforç temes 19-20 
Finalització i entrega dels treballs d’auto-avaluació  nutricional: 25-05-
2021 



Setmana docent 15 (31 de maig i 4 de juny) 

Alimentació i 
Cultura 

Campus virtual: 
- Tema 7 (2 h). Temes monogràfics 
Docència virtual síncrona:   
- Sessió interactiva TEAMS 
Lliurament exercici mòdul 2 

Nutrició Humana Campus virtual:  
- Tema 22. Pautes alimentàries recomanades en els problemes de salut 

pública.  
Docència virtual síncrona:   
- Reforç temes 21-22 

Setmana docent 16 (de 7 al 11 de juny) 

Nutrició Humana Campus virtual:  
- Tema 23. Altres malalties 

 


