Productes derivats de la
fermentacio alcoholica

O




Continguts

O

» Materies primeres
o Raim
o Cereals
» Operacions prefermentatives
o Premsat de raim
o Conversio del mido en sucres (enzims endogens o co-cultiu amb
fongs)
» Agents de la fermentacio
o Llevats
o Conversio6 dels sucres
o Efecte de la temperatura
» Maduracio i crianca
o Evolucid i crianca
o Modificacions mediades per bacteris




Classes expositives
El vi com a model de producte de la fermentaci6 alcoholica

Seminaris preparats pels estudiants
Maltejat
Fong koji
Maceracio
Agents aromatitzants (I[lupul)

Visites a bodegues: produccio enologica o 22
fermentacio, elaboraci6 de cervesa

Practiques d’analisi hedonic de vins i de cerveses

Elaboracié d'una beguda fermentada (cervesa i/o vi
d’arros)



La qualificaci6 de 'assignatura s’obtindra de la mitjana

ponderada de les segiients activitats:

Examen escrit final. Incloura els temes presentats a les classes
expositives i dels temes preparats pels estudiants i disponibles per a
I'estudi a través del Campus Virtual de ’'assignatura (35%)
Informes de les practiques i visites (25%)

wiki, escrit
Temes desenvolupats pels estudiants. Es qualificara el material
preparat pel grup (25%) i les avaluacions fetes als temes preparats pels
altres grups (15%)

wiki



