	
	AULA 3                                                CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 1                                                                                                    SETMANA DEL 8 AL 12 DE SETEMBRE       

	
	8 DILLUNS
	9 DIMARTS
	10 DIMECRES
	11 DIJOUS
	12 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	F

E

S

T

I

U


	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	Psicologia i Màrqueting 
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Micologia dels Aliments
	
	

	16.00-17.00

	
	Carn i productes carnis
	Peix i productes de la pesca
	
	

	17.00-18.00


	Micologia dels Aliments- TUTORIA
	
	
	
	

	18.00-19.00
	
	Productes derivats fermentació alcohòlica
	Productes derivats fermentació alcohòlica 
	
	


               Pràctiques Aula (PAUL)2 grups (30 estudiants):A,B


AVÍS IMPORTANT: Els alumnes hauran de revisar periòdicament els Horaris a la web de la Facultat de Veterinària per tal de tenir constància de la possibilitat d’algún canvi en la programació

	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 2                                                                                       SETMANA DEL 15 AL 19 DE SETEMBRE

	
	15 DILLUNS
	16 DIMARTS
	17 DIMECRES
	18 DIJOUS
	19 DIVENDRES

	 8.30- 9.00
	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	FA1
	
	FA1
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	PM1
	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	g A
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	PT
	A8
	PT
	
	
	

	11.30-12.00


	
	
	FA1
	PM1
	FA1
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	g B
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	A8
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	PT
	
	PT
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Psicologia i Màrqueting 
	Carn i productes carnis
	Carn i productes carnis
	Productes derivats fermentació alcohòlica

	16.00-17.00

	
	
	
	
	Micologia dels Aliments

	17.00-18.00


	Micologia dels Aliments-
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Classe d’orientació Treball Fi de Grau (TFG) ( fins 17:30 h)
	Peix i productes de la pesca
	

	
	
	
	
	
	

	18.00-19.00
	
	
	
	
	


              PAUL:   (PM1): Psicologia i marqueting: 1         
                 PLABEsp:   (FA1): Productes derivats de la fermentació alcohòlica: 1
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 3                                                                                     SETMANA DEL 22 AL 26 DE SETEMBRE

	
	22 DILLUNS
	23 DIMARTS
	24 DIMECRES
	25 DIJOUS
	26 DIVENDRES

	 8.30- 9.00
	
	
	F

E

S

T

I

U
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	CURSOS FACULTAT ACTIVITATS SOC

A4

	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	
	

	11.30-12.00


	CURSOS FACULTAT ACTIVITATS SOC
A4
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	PM2

	13.00-13.30


	
	
	
	
	g B

	13.30-14.00


	
	
	
	
	A8

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Productes derivats fermentació alcohòlica
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	
	Micologia dels Aliments
	Productes derivats fermentació alcohòlica

	16.00-17.00

	Carn i productes carnis
	Psicologia i Màrqueting 
	
	Peix i productes de la pesca
	

	17.00-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	


              
PAUL:   (PM2): Psicologia i marqueting: 2

	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 4                                                                                                                  SETMANA DEL 29 DE SETEMBRE AL 3 D’OCTUBRE

	
	29 DILLUNS
	30 DIMARTS
	1 DIMECRES
	2 DIJOUS
	3 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	CURSOS FACULTAT ACTIVITATS SOC

	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	A4
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	
	
	FA2
	FA2

	11.00-11.30


	
	
	
	
	
	
	V0-160
	V0-160

	11.30-12.00


	
	PM2
	
	
	
	
	FA2
	FA2

	12.00-12.30


	
	g A
	
	
	
	
	V0-160
	V0-160

	12.30-13.00


	
	A8
	
	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	
	
	CURSOS FACULTAT ACTIVITATS SOC
A4
	Micologia dels Aliments
	Productes derivats fermentació alcohòlica

	16.00-17.00

	
	Psicologia i Màrqueting 
	
	Peix i productes de la pesca
	FA3

	17.00-18.00


	Micologia dels Aliments
	
	Carn i productes carnis
	
	V1/224

	18.00-19.00

	
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	


PAUL:   (PM2): Psicologia i marqueting: 2
 
                      PLAB:  (FA3): Productes derivats de la fermentació alcohòlica: 3
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 5                                                                                                                       SETMANA DEL 6 AL 10 D’OCTUBRE

	
	6 DILLUNS
	7 DIMARTS
	8 DIMECRES
	9 DIJOUS
	10 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	P1
	P1

	 9.00- 9.30
	
	
	
	
	g 1
	g 1

	 9.30-10.00


	
	
	
	CURSOS FACULTAT ACTIVITATS SOC
A4
	
	

	10.00-10.30


	
	PM3
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	g B
	
	
	V0-160
	V0-160

	11.00-11.30


	PM3

g A

A7
	A7
	
	
	
	

	11.30-12.00


	
	
	
	MA1
	
	
	

	12.00-12.30


	
	PP1

SB


	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	V0-223
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Carn i productes carnis
	Peix i productes de la pesca
	Peix i productes de la pesca

	16.00-17.00

	
	Psicologia i Màrqueting 
	
	
	

	17.00-18.00


	
	
	Micologia dels Aliments
	Micologia dels Aliments
	FA3

	18.00-19.00

	
	
	
	
	V1/224


PAUL:           (PM3): Psicologia i marqueting: 3
 (PP1) Peix i productes de la pesca:1

PLAB:       
(MA1) Micologia dels Aliments: 1      (FA3): Productes derivats de la fermentació alcohòlica: 3
(P1) Peix i productes de la pesca:1    
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 6                                                                                                                      SETMANA DEL 13 AL 17 D’OCTUBRE

	
	13 DILLUNS
	14 DIMARTS
	15 DIMECRES
	16 DIJOUS
	17 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	
	CPC2
	
	
	CPC2
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	PM4 
g A
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	A4
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	
	
	PT
	
	
	PT
	
	
	

	11.30-12.00


	
	CPC2
	PM4
 g B
	
	MA2
	CPC2
	
	
	CPC2
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	A4
	
	V0-223
	
	
	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	PT
	
	
	
	PT
	
	
	PT
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Psicologia i Màrqueting 
	Carn i productes carnis
	Productes derivats fermentació alcohòlica
	

	16.00-17.00

	
	
	
	
	

	17.00-18.00


	Carn i productes carnis
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Micologia dels Aliments
	Micologia dels Aliments
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


           PLAB:   (MA2) Micologia dels Aliments: 2   

          PAUL:   (PM4): Psicologia i marqueting: 4

 
          PLABEsp:  (CPC2): Carn i productes carnis (Fuet)
PRODUCTES DERIVTAS DE LA FERMENATCIÓ ALCOHÒLICA: VISITA A BODEGA ENOLÒGICA  (Pendent confirmar)
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 7                                                                                                                   SETMANA DEL 20 AL 24 D’OCTUBRE

	
	20 DILLUNS
	21 DIMARTS
	22 DIMECRES
	23 DIJOUS
	24 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	CPC3
	
	
	CPC3
	
	
	CPC3
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	PT
	
	
	PT
	
	
	PT
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	
	MA3
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	
	V0-223
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	PM5

g 1

A3
	Psicologia i Màrqueting 
	Carn i productes carnis
	FA4

V1/224
	FA4

V1/224

	16.00-17.00

	
	
	
	
	

	17.00-18.00


	PM5
	Productes derivats fermentació alcohòlica
	Productes derivats fermentació alcohòlica
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	

	18.00-19.00

	g 2

A3
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	
	


                 PAUL:   (PM5): Psicologia i marqueting: 5
                    
                    PLAB:   (MA3) Micologia dels Aliments:3    (FA4): Productes derivats de la fermentació alcohòlica: 4        

                   PLABEsp:  (CPC3): Carn i productes carnis (Salsitxa cuita)
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 8                                                                                                                  SETMANA DEL 27 AL 31 D’OCTUBRE

	
	27 DILLUNS
	28 DIMARTS
	29 DIMECRES
	30 DIJOUS
	31 DIVENDRES

	 8.00- 9.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	
	P1
	
	
	P1

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	
	g 2
	
	CURSOS FACULTAT ACTIVITATS SOC
	g 2

	10.00-10.30


	
	
	CPC3
	
	CPC3
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	
	
	
	A4
	

	11.00-11.30


	
	
	PT
	
	PT
	V0-160
	
	
	V0-160

	11.30-12.00


	
	
	
	MA4
	
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	
	FA5
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	
	V0-226
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	
	FA5
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	V0-223
	
	V0-226
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	PEIX I PRODUCTES DE LA PESCA

1r PARCIAL

A3
	
	Productes derivats fermentació alcohòlica
	
	

	16.00-17.00

	
	Psicologia i Màrqueting 
	Peix i productes de la pesca
	
	

	17.00-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-19.00

	
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	
	


               PLAB:   (MA4) Micologia dels Aliments: 4                        (FA5): Productes derivats de la fermentació alcohòlica: 5
(P1) Peix i productes de la pesca:1    
               PLABEsp:  (CPC3): Carn i productes carnis (Salsitxa cuita)

	
	AULA 3            
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 9                                                                                                                  SETMANA DEL 3 AL 7 DE NOVEMBRE

	
	3 DILLUNS
	4 DIMARTS
	5 DIMECRES
	6 DIJOUS
	7 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	CPC1
	
	MA5
	
	CPC1
	
	CPC1
	
	

	 9.30-10.00


	g 1
	
	
	
	g 1
	
	g 2
	
	

	10.00-10.30


	V0-226
	
	
	CPC4
	V0-226
	
	V0-226
	CPC5
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	V0-223
	PT
	
	
	
	
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	
	
	
	A6
	

	12.00-12.30


	
	CPC4
	
	CPC4
	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	PT
	
	PT
	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	
	Legislació Alimentària
	FESTA MAJOR UAB
	

	16.00-17.00

	
	Carn i productes carnis
	
	
	

	17.00-18.00


	
	
	Productes derivats fermentació alcohòlica
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


PLAB:   (MA5) Micologia dels Aliments: 5      (CPC1): Carn i productes carnis: 1
PLABEsp:  (CPC4): Carn i productes carnis (Paté)     
	
	AULA 3            
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 10                                                                                                                SETMANA DEL 10 AL 14 DE NOVEMBRE

	
	10 DILLUNS
	11 DIMARTS
	12 DIMECRES
	13 DIJOUS
	14 DIVENDRES

	 8.00- 9.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	CPC1
	
	CPC4
	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	g 2
	PM6
	
	LA1
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	V0-226
	g A
	PT
	 g A
	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	
	
	
	SEMINARI: Treball Grup
	
	Productes derivats fermentació alcohòlica



	11.00-11.30


	
	
	A8
	
	A10
	
	
	MA
	
	

	11.30-12.00


	
	
	PM6
	CPC4
	LA1
	CPC6
	
	
	
	VISITA

	12.00-12.30


	
	
	g B
	PT
	g B
	
	
	
	CPC4
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	PT
	

	13.00-13.30


	
	
	A8
	
	A10
	A9
	
	A7
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Legislació Alimentària
	Peix i productes de la pesca
	

	16.00-17.00

	SQ1
	Carn i productes carnis
	
	
	

	17.00-18.00


	g 1 i 2 Conferència 

Sala de Graus
	
	
	PP2

A3

	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


                          PLAB:   (CPC1): Carn i productes carnis: 1
         PAUL:   (PM6): Psicologia i marqueting: 6     (LA1) Legislació Alimentària: 1            (PP2) Peix i productes de la pesca:2                              (SQ1): Sistemes de qualitat i gestió mediambiental: 1       
         SESP:    (CPC6): Carn i productes carnis: 6(Descripció productes carnis)          
PRODUCTES DERIVATS FERMENTACIÓ ALCOHÒLICA: Visites a Bodegues: 15 de novembre i 19 de novembre

	
	 AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS – HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 11                                                                                                               SETMANA DEL 17 AL 21 DE NOVEMBRE

	
	17 DILLUNS
	18 DIMARTS
	19 DIMECRES
	20 DIJOUS
	21 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	PSICOLOGIA I MÀRQUETING

EXAMEN

A12
	
	
	
	
	
	PRODUCTES DERIVATS FERMENTACIÓ ALCOHÒLICA

EXAMEN

A4-A10



	 9.30-10.00


	
	
	
	LA2
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	g B
	
	
	

	10.30-11.00


	
	Productes derivats fermentació alcohòlica
	
	
	SEMINARI: Treball Grup

MA
	

	11.00-11.30


	
	
	A7
	
	
	

	11.30-12.00


	SQ2
	VISITA
	LA2
	
	
	

	12.00-12.30


	g 1 i 2 Conferència 

A12
	
	g A
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	CPC7
	
	A7
	
	A7
	

	13.30-14.00


	A10
	
	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Legislació Alimentària
	Peix i productes de la pesca 


	

	16.00-17.00

	
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	
	
	

	17.00-18.00


	Carn i productes carnis
	
	Carn i productes carnis
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	



PAUL:   (LA2) Legislació Alimentària: 2                         (CPC7): Carn i productes carnis: 7 (Comentaris i tast fuets)          
PRODUCTES DERIVATS FERMENTACIÓ ALCOHÒLICA: Visites a Bodegues: 15 de novembre i 19 de novembre
	
	AULA 3            
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 12                                                                                                               SETMANA DEL 24 AL 28 DE NOVEMBRE

	
	24 DILLUNS
	25 DIMARTS
	26 DIMECRES
	27 DIJOUS
	28 DIVENDRES

	 8.30- 9.00
	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	LA3
	
	
	
	

	10.00-10.30


	g A
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	A9
	
	
	
	

	11.30-12.00


	LA3
	
	
	
	

	12.00-12.30


	g B
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	A9
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	XII WORKSHOP MRAMA 25-28 novembre

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	
	
	
	

	16.00-17.00

	
	
	
	
	

	17.00-18.00


	Carn i productes carnis
	
	
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


       PAUL:   (LA3) Legislació Alimentària: 3

	
	 AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 13                                                                                                               SETMANA DE L’1 AL 5 DE DESEMBRE

	
	1 DILLUNS
	2 DIMARTS
	3 DIMECRES
	4 DIJOUS
	5 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	LA4
	
	

	10.00-10.30


	
	SSQ1
	g B
	SISTEMES DE QUALITAT I GESTIÓ MEDIAMBIENTAL

EXAMEN- 1r PARCIAL

A1
	

	10.30-11.00


	
	A4
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	SB
	
	

	11.30-12.00


	
	
	LA4
	
	

	12.00-12.30


	MICOLOGIA DELS ALIMENTS

EXAMEN

A13

	
	g A
	CPC5
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	SB
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	A4
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Carn i productes carnis
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Legislació Alimentària
	Peix i productes de la pesca
	

	16.00-17.00

	
	Legislació Alimentària
	
	
	

	17.00-18.00


	
	
	Carn i productes carnis
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


                     PAUL:   (LA4) Legislació Alimentària: 4
                    SESP:        Carn i productes carnis: 5 (Discussió resultants)     (SSQ1): Sistemes de qualitat i gestió mediambiental: 1       

	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 14                                                                                                               SETMANA DEL 8 AL 12 DE DESEMBRE

	
	8 DILLUNS
	9 DIMARTS
	10 DIMECRES
	11 DIJOUS
	12 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	F

E

S

T

I

U


	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	P2
	
	P2
	P2

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	g B
	SSQ2
	g A
	g C

	10.30-11.00


	
	
	A4
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	V0-160
	
	V0-160
	V0-160

	13.00-13.30


	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Peix i productes de la pesca
	

	16.00-17.00

	
	Legislació Alimentària
	
	
	

	17.00-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


                  PLAB:   (P2) Peix i productes de la pesca: 2 (Planta Pilot)

               SESP:        Carn i productes carnis: 5 (Discussió resultants)     (SSQ2): Sistemes de qualitat i gestió mediambiental: 2       
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 15                                                                                                              SETMANA DEL 15 AL 19 DE DESEMBRE

	
	15 DILLUNS
	16 DIMARTS
	17 DIMECRES
	18 DIJOUS
	19 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	VISITA 

PEIX I PRODUCTES DE LA PESCA


	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	CARN I PRODUCTES CARNIS

EXAMEN

A1
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Legislació Alimentària
	Peix i productes de la pesca
	

	16.00-17.00

	
	Legislació Alimentària
	
	
	

	17.00-18.00


	Peix i productes de la pesca
	
	Legislació Alimentària
	
	

	18.00-19.00

	
	Legislació Alimentària
	
	
	


	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 16                                                                                                               SETMANA DEL 5 AL 9 DE GENER

	
	5 DILLUNS
	6 DIMARTS
	7 DIMECRES
	8 DIJOUS
	9DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	F

E

S

T

I

U
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	LEGISLACIÓ ALIMENTÀRIA

EXAMEN 

A1
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	
	
	PP3
	
	

	16.00-17.00

	
	
	SC
	
	

	17.00-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


              PAUL: (PP3) Peix i productes de la pesca:3
PEIX I PRODUCTES DE LA PESCA: PRESENTACIÓ DEL TREBALL EN GRUP
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 17                                                                                                              SETMANA DEL 12 AL 16 DE GENER

	
	12 DILLUNS
	13 DIMARTS
	14 DIMECRES
	15 DIJOUS
	16 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	SSQ3
	
	
	
	

	10.30-11.00


	A3
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	
	PP4

	11.30-12.00


	
	
	
	
	SC

	12.00-12.30


	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	Sistemes de qualitat i gestió mediambiental
	PEIX I PRODUCTES DE LA PESCA

2n PARCIAL
A3
	
	

	16.00-17.00

	
	
	
	
	

	17.00-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


                     PAUL: (PP4) Peix i productes de la pesca:4
                      SESP:        (SSQ3): Sistemes de qualitat i gestió mediambiental: 3       
PEIX I PRODUCTES DE LA PESCA: PRESENTACIÓ DEL TREBALL EN GRUP
	
	AULA 3           
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 18                                                                                                              SETMANA DEL 19 AL 23 DE GENER

	
	19 DILLUNS
	20 DIMARTS
	21 DIMECRES
	22 DIJOUS
	23 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	MICOLOGIA DELS ALIMENTS

EXAMEN - RECUPERACIÓ-
A11

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	
	
	
	

	15.00-16.00

	SISTEMES DE QUALITAT I GESTIÓ MEDIAMBIENTAL 
2n PARCIAL
EXAMEN A3-A11
	
	
	
	

	16.00-17.00

	
	
	
	
	

	17.00-18.00


	
	
	PRODUCTES DERIVATS FERMENTACIÓ ALCOHÒLICA- RECUPERACIÓ-
EXAMEN

A3
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


SETMANA DE RECUPERACIONS :
	
	
CIÈNCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARI DE QUART CURS- PRIMER SEMESTRE – CURS 2014-2015

	
	SETMANA 19                                                                                                             SETMANA DEL 26 AL 30 DE GENER

	
	26 DILLUNS
	27 DIMARTS
	28 DIMECRES
	29 DIJOUS
	30 DIVENDRES

	 8.30- 9.00


	
	
	
	
	

	 9.00- 9.30


	
	
	
	
	CARN I PRODUCTES CARNIS

EXAMEN

A3

	 9.30-10.00


	
	
	
	
	

	10.00-10.30


	
	
	
	
	

	10.30-11.00


	
	
	
	
	

	11.00-11.30


	
	
	
	
	

	11.30-12.00


	
	
	
	
	

	12.00-12.30


	
	
	
	
	

	12.30-13.00


	
	
	
	
	

	13.00-13.30


	
	
	
	
	

	13.30-14.00


	
	
	
	
	

	14.00-15.00


	
	PEIX I PRODUCTES DE LA PESCA

EXAMEN

A11
	LEGISLACIÓ ALIMENTÀRIA

EXAMEN

A3
	SISTEMES DE QUALITAT I GESTIÓ MEDIAMBIENTAL

EXAMEN

A3
	

	15.00-16.00

	PSICOLOGIA I MÀRQUETING

EXAMEN

A1
	
	
	
	

	16.00-17.00

	
	
	
	
	

	17.00-18.00


	
	
	
	
	

	18.00-19.00

	
	
	
	
	


